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PROGRAMMA
SERATA DI CAPODANNO

PROGRAMMA
SERATA DI CAPODANNO

Festeggia l’arrivo del nuovo anno nel nostro Relais. 
Sarà una serata all’insegna del divertimento con musica di

intrattenimento e un menù gourmet che ti sorprenderà

DALLE 17.00
Aperitivo di Benvenuto  

DALLE 20.45 
GRAN CENONE AL RISTORANTE LÈCRU

Menù da 7 portate 
sapientemente ideato dal nostro Chef Michele Pedrazzini

e servito nelle Sale Antiche del Castello
Accompagnamento musicale a cura di Andrea D’Aguì

00.00
BRINDISI DI MEZZANOTTE

con un calice di Champagne e i grandi classici di
Capodanno: Zampone, Lenticchie, Frutta secca,

Croccante alle Nocciole e Panettone

DJ SET 
a cura di Andrea D’Aguì

con Open Bar

POSSIBILITÀ DI PRENOTARE 
IL PERNOTTAMENTO

A COMPLETAMENTO DELLA SERATA. 
SEGUONO INFORMAZIONI



MENÙ
CENONE DI CAPODANNO

MENÙ
CENONE DI CAPODANNO

Crudo di pesce di mare e crostacei, 
succo di mela e zenzero

***
Piccione alla Royal, cannolo di carota arrostita 

tegola al caramello salato e pistacchi
***

Sorpresa dello Chef Michele
***

Risotto agli scampi ostriche e champagne
***

Cappelletti di faraona, fondo bruno 
porto e tartufo bianco

***
Halibut spugnole e beurre blanc al caviale

***
Cannolo cioccolato e zucca, oro e meringa

***
Caffè 

con pasticceria mignon

BRINDISI DI MEZZANOTTE 
con calice di Champagne

Zampone e lenticchie
Frutta secca

Croccante alle nocciole
Panettone

Adulto € 180 
Bambino €70 (segue dettaglio del menù)

bevande escluse



QUOTA BAMBINOQUOTA BAMBINO
FINO A 12 ANNI  (da 0 a 3 anni gratuito)FINO A 12 ANNI  (da 0 a 3 anni gratuito)

BABY CENONE
Bresaola della Valtellina

⟡⟡⟡

Pennette panna e prosciutto
⟡⟡⟡

Cotoletta di vitello e patatine fritte
⟡⟡⟡

Tortino al cioccolato con panna montata
€ 70 


