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UNA SCELTA PER OGNI CATEGORIA

Sel. di Salumi Az. Agricola Pradella e frutta di stagione D O LC |
| formaggi freschi e stagionati degli alpeggi intorno al Lago di Como Tarte Tatin con gelato alla vaniglia

Fiori di zucca in pastella croccante e salsa allo yogurt . . .
Crema catalana gratinata con sorbetto agli agrumi

Verdure alla griglia e crostone di pane Pancake con sciroppo d'acero o nutella
Sformatini di zucca con salsa erborinata
Le Foccacce e le pizze del nostro forno U OVA
Fantasia di dolci dello Chef

Brioches miste

Uovo poché, spinaci, reggiano e crostone di pane
Omelette condita tradizionale

Ovetto all'occhio di bue, burro d'alpeggio e tartufo nero

FRUTTA & YOGURT

Yogurt bianco artigianale e composta di prugna

BEVANDE

Succo di Frutta

Tagliata di frutta con gelato

Frappe alle fragole e vaniglia

Acqua minerale

SANDWICH/TOAST

Lobster Roll Maine-style maionese, sedano e pane caldo al burro
Avotoast salmone, ovetto e consistenze di avocado
SU ORDINAZIONE French Toast pomodoro, lattuga e bacon croccante

Caffe, cappuccino, caffé americano, latte caldo, P IATTI CAL DI

latte macchiato, té o infuso, cioccolata calda,

, ) Il nostro Tagliolino fresco ai 30 tuorli, ragu di selvaggina e mirtilli di bosco
spremuta d’arancia

Mezzi paccheri con crema di pomodoro, burrata, basilico e reggiano 30 mesi

PIATTI AGGIUNTIVI A LA CARTE €8,00 CADAUNO



A selection of cured meats from Az. Agricola Pradella and seasonal fruit
Fresh and mature cheeses from the mountain pastures around Lake Como
Zucchini flowers in a crispy batter with yoghurt sauce
Grilled vegetables and toasted bread
Pumpkin flans with blue cheese sauce
Focaccia and pizzas from our oven
The Chef’s selection of desserts

Assorted brioches

DRINKS

Fruit Juice

Mineral water

ON REQUEST

Espresso, cappuccino, American coffee, hot milk,
latte macchiato, tea or herbal tea, hot chocolate,

and Orange juice
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ONE CHOICE FROM EACH CATEGORY

DESSERTS

Tarte Tatin with vanilla ice cream
Creme Catalana au gratin with citrus sorbet

Pancakes with maple syrup or Nutella

EGGS

Poached egg, spinach, Parmigiano Reggiano and toasted bread
Traditional omelette

Fried egg, alpine butter and black truffle

FRUIT & YOGURT

Artisan plain yoghurt and plum compote
Fruit salad with ice cream

Strawberry and vanilla milkshake

SANDWICH/TOAST

Maine-style lobster roll with mayonnaise, celery and warm buttered bread
Avocado toast with salmon, a small egg and avocado textures

French toast with tomato, lettuce and crispy bacon

HOT DISHES

Our fresh tagliolino with 30 egg yolks, game ragu and wild blueberries
Mezzi paccheri with tomato cream, burrata, basil and 30-month-aged

Parmigiano Reggiano

ADDITIONAL DISHES A LA CARTE €8.00 EACH



