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Sel. Di salumi Az. Agricola Pradella con le focacce del nostro forno
| formaggi freschi e stagionati degli alpeggi del Lago e della Valtellina
Caesar Salad di faraona, Reggiano 24 mesi e crostoni di pane
Verdure alla griglia, pomodorini e olive taggiasche
Roast Beef di manzo all'olio, cotto nel fieno con patate lionesi.
Insalata di gamberoni, avocado, cetriolo e cipolla
Le Brioches del nostro pasticcere
Fantasia di dolci dello Chef

BEVANDE

Succo di Frutta

Acqua minerale

SU ORDINAZIONE

Caffe, cappuccino, caffé americano, latte caldo,
latte macchiato, té o infuso, cioccolata calda,

spremuta d’arancia
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UNA SCELTA PER OGNI CATEGORIA

DOLCI

Sfoglia croccante, crema pasticcera e fragole
Crepes Suzette con il gelato alla panna fresca

Millefoglie di mele con il gelato al cioccolato

UOVA & MORE

Omelette a tua scelta
Ovetto di selva croccante, crema di asparagi e casera

Crostone di pane, cime di rapa, bacon e uovo di selvain "cereghin"

FRUTTA & YOGURT

Yogurt bianco naturale di Valtellina e frutti di bosco
Fragole fresche con la panna montata

Frutta Esotica e sorbetto al mandarino

SANDWICH/TOAST

Panzerotti al prosciutto e formaggio
Sandwich vegetariano tostato, avocado, cipolla, lattuga e pomodoro

Avocado toast, salmone, uovo sodo e cipolla rossa

PIATTI CALDI

Tagiolini ai 30 tuorli aglio, olio e peperoncino e crudo di tonno

Paccheti di Gragnano all'amatriciana

PIATTI AGGIUNTIVI A LA CARTE €8,00 CADAUNO



