
Sel .  di  Salumi  Az.  Agricola  Pradella  e  verdure grigl iate

I  formaggi  freschi  e  stagionati  degl i  a lpeggi  intorno al  Lago di  Como

Funghi  porcini  tr ifolati  e  crostone di  pane

Bruschette al  pomodoro e  basi l ico

Trota salmonata,  salsa tartara

Le Foccacce e  le  pizze del  nostro forno

Fantasia  di  dolci  del lo  Chef

Brioches miste  

a Buffet

Succo di  Frutta

Acqua minerale

B E V A N D E

S U  O R D I N A Z I O N E

Caffè,  cappuccino,  caffè  americano,  latte caldo,  

latte macchiato,  tè  o  infuso,  c ioccolata calda,

spremuta d’arancia

S A N D W I C H / T O A S T

PIATTI AGGIUNTIVI À LA CARTE €8,00 CADAUNO

à la Carte

U O V A  

D O L C I

P I A T T I  C A L D I

Pavlova crema pasticcera e  fragole

Torta Engadinese caramello e  noci

Pancake con sciroppo d'acero e/o nutel la  

Uovo al l 'occhio di  bue  con tartufo nero  

Omelette farcita  come vuoi  tu

O vetto croccante,  pane ai  cereal i ,  bitto e  spinaci

Avocado Toast:  salmone,  uovo e  consistende di  avocado

Sandwich rustico: pollo, sedano rapa, maionese al rafano, pomodori.  Servito con patatine

French Toast  Veg:  funghi ,  r icotta e  insalatina croccante.  

Tagl iatel le  al  ragù tradizionale 

Paccheri  di  gragnano al  pesto,  patate e  fagiol ini  

UNA SCELTA PER OGNI CATEGORIA

F R U T T A  &  Y O G U R T
Frutti  di  bosco con gelato al  latte

Yogurt  artigianale,  frutta secca e  composta di  agrumi

Tagliata di  frutta con gelato al  l imone



A selection of cured meats from Az. Agricola Pradella and grilled vegetables

Fresh and mature cheeses from the mountain pastures around Lake Como

Sautéed porcini mushrooms and toasted bread

Bruschetta with tomato and basil

Salmon trout with tartar sauce

Focaccia and pizzas from our oven

The Chef’s selection of desserts

Assorted brioches

Fruit  Juice

Mineral  water

D R I N K S

Espresso,  cappuccino,  American coffee,  hot  milk,  

latte macchiato,  tea or  herbal  tea,  hot  chocolate,  

and Orange juice

S A N D W I C H / T O A S T

ADDITIONAL DISHES À LA CARTE €8.00 EACH

à la Carte

E G G S

H O T  D I S H E S

Pavlova with custard and strawberries

Engadine cake with caramel  and walnuts

Pancakes with maple syrup and/or Nutel la

Fried egg with black truff le

Omelette f i l led however you l ike

Crispy egg,  multigrain bread,  Bitto cheese and spinach

Avocado toast:  salmon,  egg and chunky avocado

Rustic  sandwich:  chicken,  celeriac,  horseradish mayonnaise,  tomatoes.  

Served with chips

Vegetarian French toast: mushrooms, ricotta and crispy salad.

Tagl iatel le  with tradit ional  ragù

Gragnano paccheri  with pesto,  potatoes and green beans

F R U I T  &  Y O G U R T
Wild berries  with milk  ice cream

Artisan yoghurt ,  dried fruit  and citrus compote

Fruit  platter  with lemon ice cream

O N  R E Q U E S T

ONE CHOICE FROM EACH CATEGORY

D E S S E R T S

Buffet 


