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Una selezione di fuori carta inediti,Una selezione di fuori carta inediti,
dall’anima contemporanea a cura del nostrodall’anima contemporanea a cura del nostro

Chef Michele Pedrazzini.Chef Michele Pedrazzini.
Crudité, pescato del giornoCrudité, pescato del giorno  

e delicate note agrumate si intreccianoe delicate note agrumate si intrecciano  
in un racconto di sapori raffinati.in un racconto di sapori raffinati.
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SAPORI DI MARESAPORI DI MARESAPORI DI MARE
Speciali Fuori CartaSpeciali Fuori CartaSpeciali Fuori Carta

CENA SERVITA NELLE ANTICHE SALECENA SERVITA NELLE ANTICHE SALE  
DEL CASTELLO, DALLE ORE 20DEL CASTELLO, DALLE ORE 20
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Crudo di MareCrudo di Mare  
secondo disponibilità del mercatosecondo disponibilità del mercato    €35€35

********
Insalatina di granchio, pomodoro crudo,Insalatina di granchio, pomodoro crudo,  

riso soffiato e spuma di baccalàriso soffiato e spuma di baccalà    €28€28
********

Morone scottato alla brace,Morone scottato alla brace,  
avocado, pepe rosa e favetteavocado, pepe rosa e favette    €20€20

********
Spaghettone Ferdinando IISpaghettone Ferdinando II  

aglio, olio, peperoncino e ricci di mare €28aglio, olio, peperoncino e ricci di mare €28
********

Il pescato del giorno a scelta €35Il pescato del giorno a scelta €35
********

Cremoso al limone bio,Cremoso al limone bio,  
liquirizia, il suo sorbetto e cialda croccante €12liquirizia, il suo sorbetto e cialda croccante €12
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