


COLAZIONE CONTINENTALE

Cornetti, pane, fette biscottate, burro e marmellate
Croissants, bread, rusks, butter, and jam

1/2/5/6/7
25€

Waffle ai frutti di bosco
Berry waffles

1/2/5/6
14€

 
French toast alla cannella
Cinnamon French toast

1/2/6
12€

 
Granola con yogurt greco e frutta fresca

Granola with greek yogurt and fresh fruits
6/1/7
15€

Porridge di avena
Oat porridge

1/6
12€

B R E A K F A S T
7 . 0 0 A M  –  1 1 . 0 0 A M



B R E A K F A S T
7 . 0 0 A M  –  1 1 . 0 0 A M

Uova strapazzate
Scrambled eggs

2/6
 12€

Uova benedettine al prosciutto cotto o salmone affumicato servite con salsa olandese
Eggs Benedict with cooked ham or smoked salmon served with hollandaise sauce

1/2/5/6
16€

Uova fritte o in camicia
Fried or poche’ eggs

2/5
12€

Uova alla coque
Soft boiled eggs

2
10€

Omelette a vostra scelta: semplici, formaggio, zucchine, funghi o salmone
Omelette at your choice: plain, cheese, zucchini, mushroom or salmon

2/3/4/5/6/7
14€

Crepes alla nutella o marmellata
Nutella or marmelade crepes

2/1/6
14€
12



Krapfen
Krapfen

1/2/6
5€

Pancakes allo sciroppo d’acero o alla frutta a vostra scelta
Pancakes with marple syrup or your choose of fruits

1/2/6
12€

Pancake proteico con frutti rossi (o banana) e sciroppo d’acero
Protein pancake with berries (or banana) and marple syrup

1/2/6
15€

Riso jasmineal vapore
Steamed jasmine rice

10€

Bresaola e grana
Bresaola ham and grana cheese

6
14€

Tagliata di avocado
Sliced fresh avocado

12€

Tagliata di frutta
Sliced   fresh fruit

14€

B R E A K F A S T
7 . 0 0 A M  –  1 1 . 0 0 A M



Smoothie bowl
Latte vegetale, banana e frutti rossi

 Vegetable milk, banana and red fruits
 16€

Pauline smoothie
 Latte, avocado, datteri,noci e mandorle

Milk, avocado, dates, walnuts and almonds
6/7

15€

Centrifuga Detox
Fruit extracted Detox
Ananas, carote e mela

Pineapple, carrots and apple
15€

Centrifuga Refreshing
Fruit and vegetables extracted 

Arancia, sedano, carota, zenzero
Orange, celery, carrots and ginger

8
15€

B R E A K F A S T
7 . 0 0 A M  –  1 1 . 0 0 A M



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Antipasti 
Appetizers

Salmone affumicato con crema di formaggio e pane tostato
Smoked salmon with cream cheese and toast

1/6/11/3/13
29€

 
Bresaola rucola e grana

Bresaola ham with rocket and parmesan
1/4/6
22€

 
Prosciutto di Parma e mozzarella di bufala DOP

Parma ham and buffalo mozzarella DOP
1/6

19€
 

Selezione di salumi
Selection of cured meats

1/4/13/8/10
20€



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Insalate 
Salads

Caesar salad
Caesar salad

6/1/3/13
26€

 
Insalata niçoise

Niçoise salad
13/3/2
26€

  
Insalata caprese con pomodorini gialli e rossi

Caprese salad with yellow and red cherry tomatoes
6

24€
 

Misticanza di stagione con carote e finocchi croccanti
Mixed salad with carrots and crunchy fennel

22€



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Sandwich e hamburger
Sandwiches and burgers

Avocado toast con salmone affumicato e crema di formaggio
Avocado toast with smoked salmon and cream cheese

1/6/11/14/3
26€

 
Toast con prosciutto cotto DOP di San Secondo e fontina

Toast with San Secondo DOP cooked ham and Fontina cheese
6/1/13

24€
 

Toast al roast beef con rucola, grana e salsa senape
Roast beef toast with rocket, parmesan, and mustard sauce

1/2/9/5/6
26€

 
Club sandwich
Club sandwich

2/9/1
26€

 
Cheese- burger con bacon lattuga pomodoro e cipolla

Cheeseburger with bacon, lettuce, tomato, and onion
1/2/13

28€

Hamburger vegetariano
Vegetarian burger

1/2
25€



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 1 . 0 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Primi piatti e zuppe
Pasta and soups

Tagliolini ai tre pomodorini e basilico
Tagliolini pasta with three cherry tomatoes and basil

1
26€

 
Spaghettone alla vongole

Spaghetti with clams
14/13/11/3

30€
 

Sedani al ragù di carne
Sedani pasta with meat ragu

1/13/8
25€

 
Primi della tradizione romana

Amatriciana, carbonara, cacio e pepe, gricia
Traditional Roman pasta

Amatriciana, carbonara, cacio e pepe, gricia
1/2/6/7

24€



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Parmigiana di melanzane
Eggplant parmigiana

1/6
24€

 
Zuppa di verdure alla genovese

Genoese-style vegetable soup
8/6
24€

Vellutata di carote e zenzero con crostini
Carrot cream soup and ginger with croutons

1
22€



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Secondi
Main Courses

Filetto di manzo alla griglia
Grilled beef fillet

40€
 

Galletto disossato alla plancia
Boneless grilled chicken

35€
 

Suprema di pollo alla griglia
Grilled chicken supreme

30€
 

Branzino alla griglia
Grilled sea bass

42€
 

Salmone alla piastra
Salmone alla piastra

38€

Grigliata di pescato del giorno
Grilled catch of the day

52€

I  n o s t r i  s e c o n d i  p i a t t i  v e n g o n o  s e r v i t i  c o n  u n  c o n t o r n o  a  s c e l t a
t r a  p a t a t e  a l  f o r n o ,  v e r d u r e  g r i g l i a t e  o  v e r d u r e  r i p a s s a t e

O u r  m a i n  c o u r s e s  a r e  s e r v e d  w i t h  a  s i d e  d i s h  o f  y o u r  c h o i c e
f r o m  b a k e d  p o t a t o e s ,  g r i l l e d  v e g e t a b l e s ,  o r  s a u t é e d  v e g e t a b l e s .



T U T T O  I L  G I O R N O
A L L  D A Y  D I N I N G

1 0 . 3 0 A M  –  1 1 . 0 0 P M

Dolci
Dessert

Tartelletta con crema alla vaniglia e frutti dibosco
Tartlet with vanilla cream and berries

1/2/6
14€

 
Tiramisu classico
Classic tiramisu

1/2/6
 14€

Creme brûlée alla vaniglia
Vanilla crème brûlée

1/2/4/6/7
14€

Pavlona con crema chantilly e fragole
Pavlona cake with cream chantilly and strawberry 

1/2/4/5/6/7
14€

Tagliata di frutta
Sliced fresh fruit

14€



BOLLICINE • BUBBLES

COMTE DE MONTAIGNE GRANDE RESERVE BRUT
25 125

RUINART R”BRUT
26 142

RUINART ROSÈ
43 180

FERRARI PERLE’ TRENTO DOC
20 100

FRANCIACORTA BERLUCCHI - CUVÉE “61”
18 80

PROSECCO DI CONEGLIANO DOCG VAL D’OCA - RIVE DI COLBERTALDO
15 50

L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  D I  V I N I
O U R  W I N E  S E L E C T I O N

BIANCHI • WHITES

TELLENAE IGT LAZIO - MANFREDI STRAMACCI
13 50

GIANNI MASCIARELLI – TREBBIANO DOC
11 36

COLLIO DOC PINOT GRIGIO– FRANCO TOROS
13 50

CHARDONNAY EDDA IGT SALENTO -SANMARZANO
13 50

ETNA BIANCO DOC PLANETA
14 50



L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  D I  V I N I
O U R  W I N E  S E L E C T I O N

ROSATI • ROSÈ
GIANNI MASCIARELLI

CERASUOLO DOC
10 38

SAN MARZANO – ROSE’ DI
PRIMITIVO IGP

11 48

ROSSI • REDS
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC - GIANNI

MASCIARELLI
11 38

MORELLINO DI SCANSANO DOCG - ROCCAPESTA
13 50

TUFALICCIO ROSSO IGP LAZIO - CARPINETI
12 45

 P e r  u n a  s c e l t a  p i ù  a m p i a  c h i e d e t e  l a  n o s t r a  c a r t a  d e i  v i n i
 F o r  a  w i d e r  c h o i c e  a s k  f o r  o u r  w i n e  l i s t



DR I N K

Birra nazionale
National beer

10€

Birre internazionali
International beer

12€

Birra senza alcol
Non alcoholic beer

10€

Bibite 
Soft drinks 

9€

Succhi di frutta
Fruit juices

9€



LUPINI
LUPINE


