
MENU

TARTARE
TARTARE DI SPIGOLA

€ 28   D I J

TARTARE DI SALMONE

€ 25   D I J

TARTARE DI ENTRECÔTE DI MANZO

€ 26   D I J

SANDWICHES
CLUB SANDWICH 

€ 26   C J B 

TOAST PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO 

€ 24   B G N

VEGGYE SANDWICH CON ZUCCHINE, 
HUMMUS E POMODORO

€ 24   B
SANDWICH CON SALMONE AFFUMICATO, 

AVOCADO POMODORO E CREME FRAICHE

 € 26   B D G

CHEESE BURGER DI MANZO CON BACON, 
FORMAGGIO CHEDDAR, INSALATA, POMODORO E CIPOLLA

€ 28   B C N

HAMBURGER VEGETARIANO CON INSALATA, 
POMODORO, CIPOLLA

€ 25   B C

CHIEDI LO SPECIAL DEL GIORNO DALLA NOSTRA GRIGLIA

PASTA
TAGLIOLINI AI TRE POMODORI E BASILICO

€ 26   B 

SPAGHETTI AGLIO OLIO PEPERONCINO E VONGOLE

€ 30   O N L D

SEDANINO AL RAGÙ DI MANZO 

€ 28   B N I

PASTA FREDDA CON ZUCCHINE ROMANESCHE, 
POMODORINI, BUFALA E PESTO

€ 25   B G H

INSALATE
CAESAR SALAD 

(insalata lattuga, petto di pollo in erbe aromatiche, bacon, 
parmigiano reggiano, crostini di pane, salsa caesar)  

€ 26   G B D N

INSALATA GRECA
(insalata iceberg, cetrioli, pomodori pachino, 

olive, feta greca e cipolla) 

€ 24   G B

INSALATA PARCO DEI PRINCIPI
 (barbabietola, avocado, mais, pomodorini e primo sale) 

€ 24   G
PROSCIUTTO SAN DANIELE E MELONE

€ 26

INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA DOP

€ 24   G
INSALATA DI RISO CON VERDURE E TONNO SOTT’OLIO

€ 24   B D F

PIZZA
FOCACCIA: FOCACCIA BIANCA, OLIO, ROSMARINO

€ 12   B
MARGHERITA: POMODORO,  MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO

€ 20   B G 

PARMA: FOCACCIA BIANCA CON CRUDO DI PARMA 
E MOZZARELLA DI BUFALA

€ 22   B G 

VEGETARIANA: FOCACCIA BIANCA CON BUFALA 
CON ZUCCHINE E MELANZANE GRIGLIATE

€ 18   B

DESSERT
GELATI ARTIGIANALI 

€ 15   C G H

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE

€ 15   
FRAGOLE CON LA PANNA

€ 15   G
STECCO DI SEMIFREDDO AL COCCO E LIME

€ 15   B C G 

B glutine	 C uova	 D pesce	 E arachidi	 F soia	 G latticini	 H frutta a guscio

I sedano	 J senape	 K semi di sesamo	 L molluschi	 M maiale	 N solfiti	 O crostacei

Allergeni
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bevande

CAFFETTERIA
Espresso, caffè deca, orzo, ginseng € 3

Cappuccino € 4

Tè caldo Selezione Dammann € 9

Tè freddo (limone, pesca, verde bio) € 9

Caffè shakerato € 9

Caffè freddo alla Greca al blender € 9

ALTRE BEVANDE
Acqua

50 cl.  € 3   75 cl.  € 5

Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Lemonsoda, Sprite, Tonic, 
Ginger Ale, Ginger Beer, Cedrata, Red Bull

€ 9

Succhi (ananas, pesca, mirtilli, pomodoro, cranberry) € 9

Spremute € 12

Centrifughe € 14

VINI BIANCHI
Pinot Grigio Santa Margherita - Impronta del Fondatore   

Calice  € 14    Bottiglia  € 42

Chardonnay Edda - San Marzano

Calice  € 13    Bottiglia  € 55

Gewurztraminer Alto Adige DOC - Leiten Nals Margried

Calice  € 14    Bottiglia  € 45

VINI ROSATI
Tramari Rosè di Primitivo - IGT San Marzano

Calice  € 11    Bottiglia  € 40

VINI ROSSI
Pinot Nero Alto Adige DOC - Kettmeir 

Calice  € 18    Bottiglia  € 65

SPUMANTI
Ferrari Perlé Millesimato DOC Trento

Calice  € 20    Bottiglia  € 80

Prosecco di Conegliano Rive del Colbertaldo Valdobbiadene

Calice  € 15    Bottiglia  € 50

CHAMPAGNE
Comte De Montaigne Grande Réserve Brut (Chardonnay)

Calice  € 25    Bottiglia  € 125

Ruinart R’Brut (Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier)

Calice  € 26    Bottiglia  € 142

Ruinart Rosé (Pinot Noir, Chardonnay)

Calice  € 36    Bottiglia  € 180

LE BIRRE
Peroni Nastro Azzurro € 10

Menabrea Premium Lager bionda € 10

Noam Lager Bavaria Berlino € 12

Giovio Birrificio Alta Quota Rieti  € 12 

CLASSICI ITALIANI
AMERICANO, NEGRONI

€ 20

SPRITZ ALL’APEROL O AL CAMPARI

€ 20

SPARKLING COCKTAIL
Prosecco e frutta fresca del giorno

€ 22

SIGNATURE COCKTAIL € 22
APEROL SOUR

Aperol, Gin,  Limone,  Spremuta arancia, Albume

MOJITO BUBBLY
Rum bianco, Lime, Menta, Sciroppo melograno, 

Latte cocco,  Top prosecco

COCONUT MARGARITA
Tequila bianca, Tequila Reposado, Lime, Malibu, Latte cocco

PINK PALOMA
Lime, Tequila bianca, Spremuta pompelmo, 

Sciroppo dragon fruit

LYCHEE MARGARITA
Tequila bianca, Blu curacao, Lime, Sciroppo lychee, 

pure di lychee, Top prosecco
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