E RESTAURANT

MENU ROOF
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€ 28

PARCO DEI PRINCIPI

GRAND HOTEL & SprA « RoMA
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@ crostacei

0 |atticini
® solfiti

O soia
® maiale

O arachidi
@® molluschi

@ semi di sesamo

O pesce

® vova
© senape

Allergeni
@ glutine
O sedano

F



E RESTAURANT

MENU ROOF

DOLCI/DESSERT

SPAGHETTONE QUADRATO ALLE VONGOLE

SQUARE SPAGHETTI WITH CLAMS

00

€34

PAVLOVA CHANTILLY ALLA VANIGLIA E FRAGOLE

PAVLOVA WITH VANILLA CHANTILLY CREAM

AND STRAWBERRIES

€16

SEDANI AL RAGU ALLA BOLOGNESE

SEDANI PASTA WITH BOLOGNESE RAGU

€ 28
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TIRAMISU WITH COFFEE BISCUIT AND CHOCOLATE CREAM

ZUDPPA DI VERDURE ALLA GENOVESE

<16

GENOVESE STYLE VEGETABLE SOUP

€25

COCO-NAS MOUSSE AL COCCO, DULCE DI COCCO

E VELO DI ANANAS

COCO-NAS COCONUT MOUSSE, COCONUT DULCE,

GALLETTO ALLA PLANCIA CON PATATE AL FORNO

AND PINEAPPLE VEIL

GRILLED CHICKEN WITH ROASTED POTATOES

€ 36

€16

MEDAGLIONE DI FILETTO DI MANZO

TARTELLETTA CREMA DIPLOMATICA AL LIMONE

E FRUTTI DI BOSCO

CON CICORIA RIPASSATA

LEMON DIPLOMAT CREAM TARTLET

GRILLED BEEF FILLET PAILLARD

WITH MIXED BERRIES

WITH SAUTEED CHICORY

€40

<16

SPIGOLA ALLA GRIGLIA CON VERDURE ALLA GRIGLIA

SELEZIONE DI GELATI

GRILLED SEA BASS WITH GRILLED VEGETABLES

SELECTION OF ICE CREAMS

<16

€42

SALMONE ALLA GRIGLIA CON VERDURE IN GRATICOLA

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

GRILLED SALMON WITH GRILLED VEGETABLES

SLICED FRESH SEASONAL FRUIT

00

€ 38

€16
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