
MENU Roof Bar e Restaurant

FOCACCIA CON MORTADELLA AI PISTACCHI 

FOCACCIA WITH PISTACHIO MORTADELLA

B H

€ 25

INSALATA CAPRESE 
CON MOZZARELLA DI BUFALA DOP “BARLOTTI” 

CAPRESE SALAD 

WITH BUFFALO MOZZARELLA DOP “BARLOTTI” 

G

€ 20

PROSCIUTTO CRUDO DI MANGALIZA 

MANGALIZA RAW HAM 

€ 26

PAN BRIOCHE BURRO E ALICI MAR CANTABRICO 

BRIOCHE BREAD WITH BUTTER 

AND CANTABRIAN ANCHOVIES

B G O

€ 20

SALMONE AFFUMICATO E CREMA DI FORMAGGIO 

SMOKED SALMON AND CREAM CHEESE 

G D  N

€ 32

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI SELEZIONATI  

SELECTION OF ITALIAN CURED MEATS AND CHEESES

B  E  F  G  H N 

€ 28

CHEESE-BURGER DI MANZO, CHEDDAR, LATTUGA,
POMODORO E CIPOLLA CARAMELLATA 

BEEF CHEESE-BURGER, CHEDDAR, LETTUCE, TOMATO, 

AND CARAMELIZED ONION

B G J

€ 28

OSTRICHE GILLARDEAU 

GILLARDEAU OYSTERS 

L

€ 6  AL PEZZO

€ 6  A PIECE

CAVIALE SELEZIONE CALVISIUS

CAVIAR SELECTION CALVISIUS

D

	 TRADITIONAL ROYAL	 10G	  € 46

	 SIBERIAN CLASSIC	 10 GR	 € 38

	 BELUGA ROYAL	 10 GR	 € 63

CESAR SALAD CON POLLO, CROSTINI DI PANE 
E SALSA AMERICANA

CAESAR SALAD WITH CHICKEN, CROUTONS, 

AND SALSA AMERICANA 

B G J

€ 26

INSALATA NIZZARDA, CON POMODORO, FAGIOLINI, 
OLIVE, UOVA SODE, CAPPERI, PATATE E TONNO 

NIÇOISE SALAD WITH TOMATO, GREEN BEANS, OLIVES, 

HARD-BOILED EGGS, CAPERS, POTATOES, AND TUNA 

C D N

€ 26

INSALATA MISTICANZA 

MIXED SALAD

€ 22

RIGATONI AL POMODORO E BASILICO 

RIGATONI PASTA WITH TOMATO AND BASIL 

B

€ 28

B glutine	 C uova	 D pesce	 E arachidi	 F soia	 G latticini	 H frutta a guscio

I sedano	 J senape	 K semi di sesamo	 L molluschi	 M maiale	 N solfiti	 O crostacei
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SPAGHETTONE QUADRATO ALLE VONGOLE 

SQUARE SPAGHETTI WITH CLAMS 

B L

€ 34

SEDANI AL RAGÙ ALLA BOLOGNESE 

SEDANI PASTA WITH BOLOGNESE RAGÙ

B G

€ 28

ZUPPA DI VERDURE ALLA GENOVESE

GENOVESE STYLE VEGETABLE SOUP 

G I

€ 25

GALLETTO ALLA PLANCIA CON PATATE AL FORNO 

GRILLED CHICKEN WITH ROASTED POTATOES

€ 36

MEDAGLIONE DI FILETTO DI MANZO 

CON CICORIA RIPASSATA 

GRILLED BEEF FILLET PAILLARD 

WITH SAUTÉED CHICORY

€ 40

SPIGOLA ALLA GRIGLIA CON VERDURE ALLA GRIGLIA 

GRILLED SEA BASS WITH GRILLED VEGETABLES

D

€ 42

SALMONE ALLA GRIGLIA CON VERDURE IN GRATICOLA 

GRILLED SALMON WITH GRILLED VEGETABLES

D N

€ 38

dolci/dessert

PAVLOVA CHANTILLY ALLA VANIGLIA E FRAGOLE    

PAVLOVA WITH VANILLA CHANTILLY CREAM 

AND STRAWBERRIES 

C G

€ 16

TIRAMISÙ BISQUIT AL CAFFÈ E CREMOSO AL CIOCCOLATO    

TIRAMISÙ WITH COFFEE BISCUIT AND CHOCOLATE CREAM 

B  C G

€ 16

COCO-NAS MOUSSE AL COCCO, DULCE DI COCCO 
E VELO DI ANANAS 

COCO-NAS COCONUT MOUSSE, COCONUT DULCE, 

AND PINEAPPLE VEIL 

 C G

€ 16

TARTELLETTA CREMA DIPLOMATICA AL LIMONE 
E FRUTTI DI BOSCO 

LEMON DIPLOMAT CREAM TARTLET 

WITH MIXED BERRIES 

B  C G

€ 16

SELEZIONE DI GELATI

SELECTION OF ICE CREAMS 

 C G H

€ 16

TAGLIATA DI FRUTTA FRESCA DI STAGIONE 

SLICED FRESH SEASONAL FRUIT

€ 16
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