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Rocher di Carciofi con Rosso d’uovo, 
 Insalatina di Puntarelle, Limone Candito 

e Cremoso di Pecorino di Fossa

Artichoke Rocher, Molten Egg Yolk, 
Puntarelle Salad Preserved Lemon 

and Pecorino di Fossa Cream

*

Risotto al Castelmagno con:
 Nocciole e Tartufo Bianco D’Alba

Castelmagno Risotto with:
Toasted Hazelnuts and Alba White Truffle

*

Doppio Consommé di Cappone di Morozzo 
con i suoi Cappelletti

Double Consommé of Morozzo Capon 
with Handmade Cappelletti

*

Pernice Disossata Lardellata con:
 Castagne, Tortino di Rape Rosse, Foie Gras,

e Salsa di Melagrana

Larded Boneless Partridge with: 
Chestnuts, Beetroot Fondant, Foie Gras, 

and Pomegranate Sauce

*

Cioccolato di Jivara, Mango e Panettone Tostato

Jivara Chocolate, Mango, and Toasted Panettone

*

Sfizi della Tradizione Natalizia

Traditional Christmas Petit Fours

Euro 195 P.P. 
bevande escluse/drinks not included
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