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Christmas

LUNCH

Venerdi 25 Dicembre 2026
Friday, December 25 2026

a cura dello Chef
curated by Chef

STEFANO MARZETTI

Mirabelle Restaurant
Hotel Splendide Royal,Roma - A member of Leading Hotels of the World
Via di Porta Pinciana, 14 - 00187 Roma
info@mirabelle.it / 06 4216 8838



https://www.google.com/search?q=mirabelle+restauiranmt&rlz=1C1GCEU_itIT1126IT1127&oq=mirabelle+restauiranmt&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIQCAEQLhivARjHARiABBiOBTIICAIQABgWGB4yCAgDEAAYFhgeMggIBBAAGBYYHjIICAUQABgWGB4yCAgGEAAYFhgeMggIBxAAGBYYHjIICAgQABgWGB7SAQkyODE2ajBqMTWoAgiwAgHxBfd0-y98fpi48QX3dPsvfH6YuA&sourceid=chrome&source=chrome.rb&ie=UTF-8

Rocher di Carciofi con Rosso d'uovo,
Insalatina di Puntarelle, Limone Candito
e Cremoso di Pecorino di Fossa

Artichoke Rocher, Molten Egg Yolk,

Puntarelle Salad Preserved Lemon
and Pecorino di Fossa Cream

Risotto al Castelmagno con:
Nocciole e Tartufo Bianco D'Alba

Castelmagno Risotto with:
Toasted Hazelnuts and Alba White Truffle

Doppio Consommé di Cappone di Morozzo
con i suoi Cappelletti

Double Consommeé of Morozzo Capon
with Handmade Cappelletti

Pernice Disossata Lardellata con:
Castagne, Tortino di Rape Rosse, Foie Gras,
e Salsa di Melagrana
Larded Boneless Partridge with:

Chestnuts, Beetroot Fondant, Foie Gras,
and Pomegranate Sauce

Cioccolato di Jivara, Mango e Panettone Tostato

Jivara Chocolate, Mango, and Toasted Panettone

Sfizi della Tradizione Natalizia

Traditional Christmas Petit Fours

EURO 195 P.P.

bevande escluse/drinks not included
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