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RESTAURANT - ROMA

Chef Patissier
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Settimo Cielo”
Cioccolato Amaro con Cuore di Nocciola e Pepite d’'Oro

Alvear” P. Ximenez” ® Baileys Coffee Shake
18€ 16€

Financier”
Financier al Cocco con “Crema” alla Vaniglia e Frutti Rossi

Comtess “S. Valentin” Amaro Jefferson

24€ 16€

“Rosa”

Zuppetta di Rabarbaro, Fragola, Pompelmo e Crumble al Basilico

Muffato della Sala @ Limoncello
20€ 16€

“Cannolo Sbagliato”

Cannolo Siciliano Aperto con Gelato al Pistacchio
Ciliegie Caramellate al Porto e Spuma di Ricotta

Moscato ” Donnuzzo” Porto Graham’s 10 y
15€ 22€
«“
Millesacher”
Sfoglia al Cacao e Variazione di Albicocche
Passito di Pantelleria” Ben Rye” Brandy C. Mendoza
20€ 22€
»
Soufflés”

Cioccolato - Arlecchino - Vaniglia - Grand Marnier
Serviti con le loro Salse
“solo per il servizio della cena”

Rum Botran Res. 18 y Hennessy VS Calvados Morin
22€ 25€ 18€

Varieté\ di Sorbetti di Frutta
Gelati Mantecati
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