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Capesante Glassate al Miele con Indivia Brasata,
Zucca Mantovana e Tartufo Nero

Honey-Glazed Scallops, Braised Belgian Endive, 
Mantuan Pumpkin Velouté & Black Truffle

*

Gamberi Rossi Croccanti, Cremoso di Burrata,
 e Caviale del Frutto della Passione

Crispy Red Prawn,
Burrata Cheese Cream and Passion Fruit Caviar

*

Tagliatelle con Frutti di Mare, Seppie, Broccoli Romani,
e Bottarga di Muggine

Fresh Tagliatelle Pasta with Seafood Cuttlefish, 
Roman Broccoli and Grey Mullet Bottarga

*

Spigola di Mare con Purea di Topinambur, Uvetta, Pinoli,
e Radicchio alla Brace

Wild Sea Bass with Jerusalem Artichoke Purée, 
Charred Radicchio, Raisins andToasted Pine Nuts

*

Torrone Gelato con Mandarini Poché alla Vaniglia,
e Crumble di Lamponi

Nougat Parfait Vanilla-Poached Mandarins,
and Raspberry Crumble

*

Sfizi della Tradizione Natalizia

Traditional Christmas Petit Fours

Euro 220 P.P. 
bevande escluse/drinks not included
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