
“HO DEI GUSTI SEMPLICISSIMI;
MI ACCONTENTO SEMPRE DEL MEGLIO.”

“I have the simplest tastes.
I am always satisfied with the best.”

– Oscar Wilde

Aperto tutti i giorni dalle 9:00 alle 00:30
Open everyday from 9:00 am until 00:30 am



LA NOSTRA SELEZIONE DI VINI
OUR WINE SELECTION

Per una più ampia scelta di vini in bottiglia consultare la “Carta dei vini”
For a wider choice of bottled wines, please refer to the “Wine list”

 BOLLICINE • BUBBLES

PROSECCO DI CONEGLIANO DOCG VAL D’OCA - RIVE DI COLBERTALDO

        15    50

FRANCIACORTA BERLUCCHI - CUVÉE “61”

 18    80

RUINART ROSè

 43    180

RUINART R”BRUT

 26    142

JEAN PAUL DEVILLE - CARTE NOIRE

 20    100
FERRARI PERLE’ TRENTO DOC

 20    100

ROSSI • REDS

TELLENAE IGT LAZIO - MANFREDI STRAMACCI

13    50
GIANNI MASCIARELLI – TREBBIANO DOC

 11    36
COLLIO DOC PINOT GRIGIO– FRANCO TOROS

 13    50
CHARDONNAY EDDA IGT SALENTO -SANMARZANO

 13    50
ETNA BIANCO DOC PLANETA

 14    50

ROSATI • ROSÈ

GIANNI MASCIARELLI CERASUOLO DOC

 10    38
SAN MARZANO – ROSE’ DI PRIMITIVO IGP

 11    48

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC - GIANNI MASCIARELLI

 11    38
MORELLINO DI SCANSANO DOCG - ROCCAPESTA

 13    50
TUFALICCIO ROSSO IGP LAZIO - CARPINETI

 12    45

BIANCHI • WHITES



LA POMME BAR

ROSE MARGARITA
MESSICO E ROSE

MEXICO AND ROSE
Tequila, succo di Lime, Scirroppo di Rose, Frutti Rossi fresch e crusta di sale

Tequila, Lime juice, Rose syrup, fresh Red Fruits and crust salt
20

CHARLIE CHAPLIN
LO STORICO DRINK DEDICATO AL GRANDE COMICO

THE HISTORIC DRINK DEDICATED TO THE GREAT COMIC ACTOR
Boatyard Sloe Boat Gin, Apricot Brandy e succo di Lime 

Boatyard Sloe Boat Gin, Apricot Brandy and Lime juice
20

JINGI MATCHA
SAPORI ORIENTALI CHE INCONTRANO IL MEZCAL

ORIENTAL FLAVOURS MEET MEZCAL
Mezcal, Cordial allo Yuzu,  Sciroppo di Matcha, liquore al Chili e Whisky affumicato

Mezcal, Yuzu Cordial, Matcha Syrup, Chili liquor and peated Whisky
20

 
LA POMME FIZZ

FRESCO, SPEZIATO E BEVERINO
FRESH, SPICES AND REFRESHING

Gin, Liquore di Sambuco, Liquore di Mela Verde, Lime Zucchero, Top di Prosecco e Pepe Nero
Gin, Edelberry Liquor, Green Apple Liquor, Lime, sugar, Prosecco and Black Pepper

20

MEXICO SMASH
UN TWIST TRICOLOR SU UN GRANDE DRINK

A TRICOLOR TWIST ON GREAT DRINK
Abasolo Whisky de Mexico, , lime, Sciroppo di Zucchero e Basilico

Abasolo Whisky de Mexico, Lime , Sugar Syrup  and  Basil
19

LE PARC
GRADEVOLMENTE AMARICANTE CON UN FINALE MIELOSO

PLEASING BITTERNESS WITH A HONEYED FINISH
Bitter Campari, Genever 5yo  e liquore Drambuie

Campari  Bitter, Genever  5yo and Drambuie liquor
20



PARCO DEI PRINCIPI  SIGNATURE
MARTINIS

MARTINI BY ME
LA NOSTRA INTERPRETAZIONE DEL RE DEI COCKTAIL

OUR PERSONAL INTERPRETATION  ON THE KING OF
COCKTAILS

Boatyard Double  Gin  e  Noilly  Prat dry Vermouth
Boatyard Double Gin and Noilly Prat dry Vermouth

20

THE SKY VIEW
MORBIDO, GUSTOSO E DELICATO

SMOOTH, DELICIOUS AND DELICATE
Boatyard Double  Gin , Eremus Lardini e olio EVO

Boatyard Double Gin, Eremus Lardini Liquor and  extra virgin
olive oil

20
LA POMME FRENCH MARTINI

UN CLASSICO RIVISTO IN CHIAVE LA POMME
A CLASSIC REVISITED IN LA POMME STYLE Vodka Beluga,

Purea di Lamponi e Purea di Ananas
Beluga Vodka, Raspberry  purèe and Pineapple purèe

20



L’ITALIA DA BERE
LA TRADIZIONE ITALIANA NELLA MISCELAZIONE

DRINKING ITALY
THE FABOLOUS ITALIAN TRADITION IN THE MIXABILITY

TANGERONI
UN TWIST DAVVERO STUZZICANTE SUL DRINK DEL CONTE!

A REALLY TASTY TWIST ON THE  COUNT’S DRINK!
Bitter  Campari, Carpano  Antica Formula e Gin Engine
Velocemente  mescolati e  servito  con delizioso velluto di
Mandarino

Martini Campari, Antica Formula Vermouth and Engine Gin
Quickly stirred and served  with  delicius Tangerine velvet

20

AMERICANO BIANCO
FRESCO E INTRIGANTE

FRESH AND FASCINATING
Bincosarti, Vermouth Dry e Soda. Twist di Arancia

Bincosrati, Dry Vermouth and soda Water. Orange
Twist

20

Nelle “Fraschette”, le vecchie osterie romane, era consuetudine
allungare il vino dei Castelli Romani con della Gazzosa.

Riprendendo questa antica tradizione
e aggiungendo un tocco di Ratafià alle Visciole, abbiamo creato uno

Spritz sorpendente.
In the “Fraschette”, the old Roman taverns, it was customary to extend

the wine of the Castelli Romani with the Gazzosa.
Taking up ancient tradition and adding a touch of Sour Cherry Ratafià,

we have created a surprising Spritz.

Vino bianco Frascati Superiore, gazzosa, ratafià alle visciole, buccia di
limone e menta

Frascati Superiore white wine, gazzosa (Italian vintage soda),
sour cherry ratafià, lemon peel and mint

20

LO SPRITZ 
DELLE FRASCHETTE



GLI ANALCOLICI
THE TEMPERANCE

ALOHA SUMMER
Succo di Lime e Pompelmo, sciroppo di Falernum e di Rose, Tonica

Lime  and Grapefruit juice, Falernum  and Rose syrup and Tonic Water
18

HEALTHY AND HAPPY
Yogurt greco, Mirtilli, Lamponi, Miele e Soda

Greek yoghurt, Blackberry, Raspeberry, Honey and Soda Water
18

CRANBERRY CRUSH
Cranberry, Sciroppo di Agave, Lamponi freschi e Soda

Crenberry juice, Agave Syrup, fresh Raspberry and Soda Water
18

FRUIT PUNCH IL PRINCIPE
Succo di arancia, succo di ananas, lime, vaniglia e frutta di stagione

Orange e pineapple juice, lime, vanilla and seasonal fruit
18

Se per caso, non trovate tra queste pagine il
vostro drink preferito, una parola  al bar tender

sarà sufficiente per realizzare ogni vostra
richiesta

If by chance, you cannot find your favorite drink in
these pages, a quite word  in the bar tender’s ear,

will suffice to satisfy any request



APERITIVI D’ITALIA

AMERICANO COCCHI, APEROL, BIANCOSARTI,
CARPANO ANTICA FORMULA, CARPANO PUNT&MES, COCCHI ANTICA

TORINO, CYNAR,
MARTINI VERMOUTH AMBRATO, MARTINI VERMOUTH RUBINO,

RABARBARO ZUCCA,
RUFFINO VERMOUTH, VERMOUTH NUMQUAM

10

APEROL SODA, CAMPARI SODA, CRODINO,
SAN BITTER

8

BITTER CAMPARI,
BITTER MARTINI RISERVA,

BITTER NUMQUAM,
10

VERMOUTH
DIBALDO

20

APERITIVI ESTERI

PERNOD, ANISETTE MARIE
BIZARD,

ASSENZIO LE FEE
PARISIENNE,
PIMM’S N°1

14

NOILLY PRAT,
LILLET BLANC

10



VINI LIQUOROSI
FORTIFIED WINES

SHERRY – PORTO – MADEIRA – MARSALA
TIO PEPE GONZALES BYASS

10

SANDEMAN WHITE, SANDEMAN RUBY
10

GRAHAM’S TAWNY 10yo
13

FONSECA QUINTA DO PANASCAL
1999

20

MADEIRA HENRIQUES & HENRIQUES 5yo
18

FLORIO TARGA RISERVA 1998
10

COGNAC
COURVOISIER VS, MARTELL VS, COURVOISIER NAPOLEON,

GASTON DE LAGRANGE 3 STELLE, HENNESSY VS
12

REMY MARTIN VSOP, HINE VSOP, OTARD VSOP
16

HENNESSY XO, OTARD XO, HINE ANTIQUE XO, COURVOISIER XO
27

MARTELL CORDON BLU, DELAMAIN PALE & DRY
30

FRAPIN EXTRA GRAND CHAMPAGNE
125 (5cl)  24 (2cl)



LIQUORI ITALIANI

ITALIAN LIQUORS

AMARETTO DI SARONNO, FRANGELICO, GALLIANO, LIMONCELLO, SAMBUCA,
CHERRY BRANDY LUXARDO, MIRTO, RATAFIÀ VISCIOLE LEARDINI,

GENZIANA SANTO SPIRITO, LIQUIRIZIA SANTO SPIRITO, EUCALITTINO
10

LIQUORI DELL’ETNA: FICO D’INDIA, MANDARINO, GELSO NERO
13

AMARO ALPESTRE VINTAGE
18

LIQUORI STRANIERI

FOREIGN LIQUORS

APRICOT BRANDY, BAILEY’S IRISH CREAM, COINTREAU, GRAND MARNIER,
KAHLUA, SOUTHERN COMFORT, DRAMBUIE,
MIDORI MELON LIQUOR, BENEDECTINE DOM,

CHARTREUSE, CHAMBORD ROYAL, ST. GERMAIN, GENZIANA, WHITE PEPPER
PARAGON

8

AMARI

CORDIALS

AVERNA, MONTENEGRO, AMARO NONINO, ABANO LUXARDO, FERNET BRANCA,
FERNET BRANCAMENTA, AMARO LUCANO, AMARO DEL CAPO, RAMAZZOTTI,

JEGERMEISTER, UNICUM, CHINA MARTINI
8

JEFFERSON, LEARDINI BARRUEL, LEARDINI EREMUS, LEARDINI ARIMINUM
15



THE RUM ROUTE

PORTORICO
BACARDI CARTA BLANCA

10

BACARDI RESERVA
12

CUBA
HAVANA CLUB 3yo, MATUSALEM 7yo

10

HAVANA CLUB 7yo, MATUSALEM 15yo GRAN RISERVA
16

GUATEMALA
ZACAPA RON DEL CENTENARIO 23yo

16

ZACAPA 25yo XO
24

VENEZUELA
PAMPERO SELECCION 1938

10

SANTA TERESA 1796
14

GIAMAICA – Jamaica
CPT. MORGAN BLACK LABEL, MYER’S ORIGINAL DARK

10

HAMPDEN PURE SINGLE JAMAICAN RUM
15

MONYMUSK 2007
30

BLACK TOT 
16



THE RUM ROUTE

NICARAGUA
FLOR DE CANA GRAN RISERVA 7yo

10

MARTINICA
SAINT JAMES ROYAL AMBRÈ, J. BALLY AMBRÈ, DEPAZ CUVEE DES ALIZÈE

13

NEISSON LE BIO PAR NEISSON, J. BALLY PYRAMIDE 7yo
19

GUYANA
EL DORADO DEMERARA 5yo

12

EL DORADO DEMERARA 15yo
18

EL DORADO DEMERARA 21yo
24

EL DORADO DEMERARA ENMORE 1993 FULL PROOF
38 (5 cl)  8 (2 cl)

GUADALUPE
MARIE GALANTE RHUM AMBRÈ

14

HAITI
CLAIRIN VAVAL, BABANCOURT 3 ETOILLE 4yo

12  
VIEUX LABBE’ 10 yo

18

MESSICO
PARANUBES

13



ARMAGNAC
SEMPÈ FINE

12

BAS ARMAGNAC DARTIGALONGUE
2000

15

CASTAREDE BRUT DE FUT FOLLE BLANCHE 8 ANS D’AGE
20

BRANDY
VECCHIA ROMAGNA, STOCK 84, CARPENÈ MALVOLTI

10

CARLOS 1° PEDRO DOMECQ, LEPANTO, FUNDADOR,  PEDRO DOMECQ
BRANDY DE JEREZ SOLERA

12

GRAN DUQUE D’ALBA, CARDENAL MENDOZA
14

PISCO
TABERNERO ACHOLADO

12

CALVADOS
LE COMPTE 5yo, MORIN SELECTION

10

CHATEAU DU BREUIL
18



DISTILLATI DI FRUTTA

FRUITS DISTILLATE

KIRSH
Ciliegie – Cherry

10

FRAMBOISE
Lampone – Framboise

10

MURE SAUVAGE
More selvatiche – Wild blackberry

10

WILLIAMS
Pera – Pear

10

FROM THE FAR EAST

SAKè KIZAN FRUTY, SHOCHU MANZEN
16

HEIWA YUZU, SUPPAI UMESHU, HEIWA NATSUMIKAN
18



VODKA

RUSSIA
STOLICHNAYA, SMIRNOFF RED, MOSKOVSKAYA,

STOLICHNAYA CITRON
10

STOLICHNAYA ELITE, BELUGA
16

POLONIA – Poland
BELVEDERE, CHOPIN

15

FRANCIA – France
GREY GOOSE

16

GREY GOOSE L’ORANGE
12

OLANDA – Holland
KETEL ONE

15

SVEZIA – Sweden
ABSOLUT BLU, ABSOLUT CITRON, ABSOLUT APEACH

10

USA
TITO’S

16

GIAPPONE – Japan
NIKKA COFFEE VODKA

16

ITALIA – Italy
BORDIGA VODKA MASCA

16



THE POMME WHISKY SELECTION

SCOTCH BLENDED
JOHNNIE WALKER RED LABEL, BALLANTINE’S, J&B, FAMOUS GROUSE,

DEWAR’S WHITE LABEL, DIMPLE, BLACK & WHITE, LONG JOHN
12  

COMPASS BOX ORCHARD HOUSE 
12

SCOTCH AGED BLENDED
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL, CHIVAS REGAL 12yo, BALLANTINES 12yo

15

JAMES MARTIN’S VVO
80’S

30
CHIVAS REGAL ROYAL SALUTE 21yo, JOHNNIE WALKER BLUE LABEL

45

SCOTCH MALT
Highland – Speyside

GLEN GRANT 5yo, GLEN GRANT THE MAJOR’S RESERVE, GLENFIDDICH 12yo
13 

GLENFIDDICH FIRE & CANE
18

OBAN 14yo, MACALLAN 12yo, GLENMORANGIE 10yo,
GLENLIVET 12yo, STRATHISLA 12yo, CARDHU 12yo

16

GLEN DEVERON 5yo
1988

38
MACALLAN CALEDONIAN SELECTION DECANTER 1992

89 (5 cl)  19 (2 cl)

Isle of Islay
LAPHROAIG 10yo, LAGAVULIN 16yo, BOWMORE 12yo

16

CAOL ILA
12yo

18
Isle of Skye
TALISKER 10yo

14

TALISKER 18yo
30



Lowland
GLENKINCHIE 12yo, AUSHENTOSHAN AMERICAN

OAK
18

Isle of Orkney
HIGHLAND PARK 12yo

15

AMERICAN WHISKEY
Kentucky

FOUR ROSES, JIM BEAM, WILD TURKEY 8yo
12

JIM BEAM RYE, MAKER’S MARK, BULLEIT BARBOUN, BULLEIT RYE
14

KNOB CREEK, KNOB CREEK RYE, MITCHER’S SOUR MASH
19

Tennessee – Sour Mash
JACK DANIEL’S BLACK LABEL

14

CANADIAN WHISKY
CANADIAN CLUB

12

CROWN
ROYAL

15

IRISH WHISKEY
JAMESON, TULLAMORE DEW

12

WATERFORD IRISH SINGLE MALT
20

JAPANESE WHISKEY
NIKKA BLACK 8

12

SUNTORY TOKI BLENDED WHISKY,
SUNTORY SINGLE GRAIN THE CHITA, NIKKE FROM THE

BARREL
19



GIN
BEEFEATER, GORDON’S, TANQUERAY, BOMBAY SAPPHIRE, PLYMOUTH,

VAN WESS OUDE GENEVER HOLLAND GIN, TANQUERAY ZERO
10

PREMIUM GIN
VALLOMBROSA, TANQUERAY N°10, HAYMAN’S OLD TOM,

HENDRICK'S, MONKEY 47, ROKU, GIN MARE,
ER GIN DI ROMA, GIN LEARDINI, HENDRICK’S  FLORA ADORA,

SELVATIQ DESERT GIN
15

DIBALDO PARACELSO, DIBALDO NOSTRADAMUS
19

GRAPPA
BRUNELLO FATTORIA DEI BARBI, NARDINI, JULIA,

FIOR DI GRAPPA GAMBRINUS, FINE ACQUAVITE DI PROSECCO GEMMA D’UVA, GRAPPA
VUISINAR RISERVA NONINO, GRAPPA DI CARTIZZE

12

VERDUZZO NONINO, SCHIOPPETTINO NONINO, SAUVIGNON NONINO
14

BERTA BRIC DEL GAIAN, BERTA ROCCANIVO, BERTA TRE SOLI TRE, COSTA RUSSI GAJA,
MONTEVERTINE LE PERGOLE TORTE

24

BOCCHINO CANTINA PRIVATA 1994, PICOLIT NONINO
28

MARC DE CHAMPAGNE MOËT & CHANDON
10

ACQUAVITI DI FRUTTA
GRAPE BRANDY

MALVASIA NONINO, REFOSCO NONINO
12



CACHACA

LEBLON
10

JOSÈ CUERVO SILVER ESPECIAL
10

PATRON SILVER, JOSÈ CUERVO REPOSADO, TAPATIO
BLANCO

14

PATRON ANEJO, TAPATIO REPOSADO
20

DON JULIO REPOSADO, FORTALEZA REPOSADO
22

MEZCAL
SINGLE VILLAGE DEL MAGUEY VIDA MEZCAL ILLEGAL JOVEN

15

TEQ
UILA



BIRRE
BEERS

MESSINA ALLA SPINA/DRAFT BEER 20 CL.
8

MESSINA ALLA SPINA/DRAFT BEER 40 CL.
12

PERONI NASTRO AZZURRO
9

HEINEKEN, CORONA
9

NON-ALCOHOLIC BEER
10

BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN NORA SPICE BEER
BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN SUPER BITTER

10SODAS, COCA COLA, ZERO COKE, FANTA, LEMONSODA, SPRITE, TONIC,
GINGER ALE, GINGER BEER, SODA WATER, CEDRATA, RED BULL                                           

9

SUCCHI DI FRUTTA ARTIGIANALI
HAND CRAFTED JUICES

ANANAS, PESCA, PERA, MIRTILLI, POMODORO, CRANBERRY
PINEAPPLE, PEACH, PEAR, BLUEBERRY, TOMATO, CRANBERRY

9

SPREMUTE
FRESHLY SQUEEZED JUICES

ARANCIA, POMPELMO, LIMONE, LIME
ORANGE, GRAPEFRUIT, LEMON, LIME

12
CENTRIFUGHE

EXTRACTED FRUIT JUICES

DETOX
Ananas, carote e mela – Pineapple, carrots and apple

TONIC
Mela, carota, limone e zenzero – Apple, carrot, lemon and ginger

REFRESHING
Arancia, sedano, carota e zenzero – Orange, celery, carrots and ginger

15



CAFFETTERIA
COFFEES

ESPRESSO
4

ESPRESSO DECAFFEINATO
DECAFFEINATED ESPRESSO

4

ESPRESSO D’ORZO
BARLEY ESPRESSO

4

LATTE CALDO O FREDDO
HOT OR COLD MILK

5

CAFFÈ AMERICANO
AMERICAN COFFEE

5

CAPPUCCINO
6

CIOCCOLATA CALDA
HOT CHOCOLATE

8

IRISH COFFEE
CAFFÈ, ZUCCHERO, WHISKEY IRLANDESE E CREMA DI LATTE

COFFEE, SUGAR, IRISH WHISKEY AND CREAM
19

BICERIN
CAFFÈ, ZUCCHERO, CIOCCOLATA E CREMA DI LATTE

COFFEE, SUGAR, CHOCOLATE AND CREAM
16

TEA SELECTION
SELEZIONE DI TÈ E INFUSI DI ALTISSIMA QUALITÀ, SERVITI

CON BISCOTTI DELLA NOSTRA PASTICCERIA
. SELECTION OF HIGH QUALITY TEAS AND INFUSIONS,

SERVED WITH HOME MADE COOKIES.
9

ACQUE MINERALI
MINERAL WATER

LAURETANA NATURALE O FRIZZANTE
3 (50 cl)  5 (75 cl)



CAESAR SALAD (1, 6, 14)
La più celebre delle insalate preparata con Insalata iceberg,

Pollo grigliato, scaglie di Parmigiano 24 mesi, crostini e Salsa Caesar
One of the most classic salad made with Iceberg salad,

Grilled Chicken, 24 months aged Parmigiano flakes, croutons and Caesar
Sauce

28

INSALATA GRECA CON SALSA TZATZIKY (6)
Un mix di Misticanza, Insalata Iceberg, pomodori, cetrioli, olive nere, Feta

greca DOP e salsa Tzatziky
A perfect mix of Misticanza salad, Iceberg salad, Tomato, Cucumber,

black Olives, Greek Dop Feta cheese and Tzatziky sauce
25

INSALATA NICOISE (2, 3)
L’insalata di Nizza nella sua versione più tradizionale. Tonno, Patate, Olive

Nere, Fagiolini,Pomodori, Alici e Uova Sode
Traditional Nizza Salad recipe. Tuna, Potato, black Olives, Green Beens,

Tomato, Anchovies and Boiled Eggs
25

INSALATE
SALADS

MINIBURGER PAULINE(6)

MINIBURGER PAULINE (1-2-6-9-10)
Delizioso tris di Miniburger di Wagyu con tre diverse farciture:

funghi porcini salsa al tartufo e provola, guacamole, cipolla
caramellata, maionese al jalapeno e bacon, pomodoro, insalata

iceberg, formaggio cheddar e maionese al lime. 
A delicious trio of Wagyu mini burgers served with three

different fillings: porcini mushrooms truffle sauce and provola
cheese, guacamole, caramelized onion, spicy mayo and bacon,

tomato iceberg salad, lime mayo and cheddar cheese.
32

GRAN SELEZIONE DI PROSCIUTTI DOP serviti con focaccia
calda (1,6,)

San Daniele 20 mesi DOK DALL'AVA, 
Hundok razza ungherese Mangalica DALL'AVA, 
Toscano 16 mesi Riserva del Barone CERBONI

San Daniele 20 months of slow curing DOK DALL'AVA, 
Hundok Hungarian breed Mangalica pig DALL'AVA
Toscano 16 months Riserva del Barone CERBONI

30



PIZZA

NAPOLI (1, 3, 6)
La Pizza nella sua versione più classica: pomodoro,mozzarella di

bufala DOP, alici di Cetara
The Pizza in its traditional version: tomato, DOP buffalo mozzarella,

anchovies
20

PARMA (1, 6, 12)
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP e prosciutto di Parma 24 mesi
Tomato, DOP buffalo mozzarella and 24 months aged Parma ham

20

MONTANARA (1, 6)
Funghi porcini, mozzarella di bufala, patate arrosto e crema di

tartufo nero
DOP buffalo mozzarella, porcini mushrooms, black truffle cream

and potatoes
22

MARGHERITA (1, 6)
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP e basilico

Tomato,DOP buffalo mozzarella and basil
18

DIAVOLA (1,6,8,12)
Pomodoro, mozzarella di bufala DOP, salame piccante ventricina

Tomato, DOP buffalo mozzarella and spicy salami
20

DOLCI

TIRAMISÙ 1927 (1, 2, 6)

Una ricetta trovata su un libricino di appunti di una scuola di cucina del 1927.

Per quello che potrebbe essere la prima versione di quello che diventerà il Tiramisù di oggi.

Un dolce tuffo nel passato!

A recipe found in a little notebook from a cooking school in 1927.

May be the first version of the today famous Tiramisu.

A sweet back to the past!

14

IL NOSTRO CRUMBLE DI MELE CON SALSA VANIGLIA ED INSALATA DI MIRTILLI (1, 2, 6  )

Our apple crumble with vanilla sauce and blueberry salad

14

CHEESE CAKE CON BISCOTTO ALLE ARACHIDI E FRUTTI DI BOSCO (1, 2, 6, 7)

Una versione particolare del famoso dolce neweyorkese con biscotto alle Arachidi salate e Frutti di

Bosco

Unique version of the famous newyorkese cake with salty peanuts Biscuit and Reds Fruits

14

GELATI ARTIGIANALI (1, 2, 6, 7)

Gelati artigianali dalla nostra pasticceria al gusto di Cioccolato, Vaniglia, Pistacchio, Nocciola, Fragola e

Limone. Serviti in una croccante cialda alla mandorla

Home-made Ice Cream from our pastry. Chocolate, Vanilla, Pistachio, Hazelnut, Strawberry and Lemon.

Served in crispy almond waffle

14

TAGLIATA DI FRUTTA DI STAGIONE (1, 6)

Frutta fresca di stagione tagliata e servita in una cialda croccante e Gelato al Limone

Slices of fresh seasonal fruits, served in crispy waffle and Lemon Ice Cream

14



SAN FRANCISCO (1, 3, 6)
Un gustoso sandwich con salmone affumicato al legno di melo, formaggio philadelphia,

insalata rucola e profumo di limone 
Tasty sandwich with wood-smoked salmon, philadelphia cheese, rocket salad and lemon

scent 
24
 

AMBURGO (1, 2, 13)
 Cheese burger di manzo con formaggio cheddar, pomodoro, insalata, cipolla caramellata e

maionese al lime
Cheese beef Burger with cedar cheese Tomato, salad, onion confit, and lime mayo

28

LONDRA (1, 6, 9)
Un sandwich con roast beef di manzo, luna leggera crema di senape, insalata rucola e

scaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi di stagionatura
A sandwich with roast beef, a light mustard cream, rocket salad and flakes of 24-month-

aged Parmigiano Reggiano cheese
28

MILANO (1, 2, 6,)
Un grande classico. Fette di pane tostato con Prosciutto cotto di Parma e Formaggio

Emmenthal
A great classic: cooked Parma ham, Emmenthal cheese on toasted sourdough bread.

22

CAPRI (1, 2, 6, V)
Sandwich fresco con pomodoro, rucola, mozzarella di bufala DOP e maionese

Fresh sandwich with tomato, rocket salad, "Paolella" buffalo mozzarella, and mayo
24

NEW YORK (1, 2)
Il re: il Club Sandwich con pomodoro, insalata, pollo grigliato, bacon, uovo sodo e maionese

The king: Club Sandwich! Tomato, salad, grilled chicken breast, bacon, egg and mayo
28

THE SANDWICHES TOUR
INTORNO AL MONDO IN UN BOCCONE

AROUND THE WORLD IN ONE BITE


