PARCO DEI PRINCIPI
GrRAND HOTEL & Spa » RoMa
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ROOFTOP

Christmas

EVE

Giovedi 24 Dicembre 2026
Thursday, December 24 2026

GIO GIO Rooftop
Parco dei Principi Grand Hotel & Spa
Via Gerolamo Frescobladi, 5 - 00198 Roma
+39 06 85442 885 - giogioroof@parcodeiprincipi.com


https://www.google.com/search?q=ad%C3%A8le+mixology+lounge&rlz=1C1CHBF_itIT1080IT1081&oq=ad%C3%A8le+mixology&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDwgAEAAYQxjjAhiABBiKBTIPCAAQABhDGOMCGIAEGIoFMhUIARAuGEMYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyBggCEEUYOTIHCAMQABiABDIICAQQABgWGB4yCAgFEAAYFhgeMggIBhAAGBYYHjIICAcQABgWGB4yCAgIEAAYFhgeMggICRAAGBYYHtIBCTM5NTlqMGoxNagCCLACAfEFNoSiO2DaNw7xBTaEojtg2jcO&sourceid=chrome&ie=UTF-8

Aperitivo con champagne e Delizie dello chef
aperitif CHAMPACNE and Chef's Delicacies

x
X i%[ Tonno scottato, misticanza gel al melograno e chips ai
semi di sesamo
Sea-seared tuna, mixed salad with pomegranate gel
and sesame seed chips

Riso gran riserva, limone, pecorino e gambero rosso
Gran Riserva rice, lemon, pecorino cheese, and red
shrimp

Spigola confit, cime di rapa, zabaione allo champagne
Sea bass confit, turnip greens, champagne zabaglione

Mousse al cioccolato bianco, nocciola pralinata e
sorbetto al mandarino
White chocolate mousse, hazelnut praline, and
mandarin sorbet

LdPiccola pasticceria con panettone, pandoro e torroncini
natalizi

Small pastries with panettone, pandoro, and Christmas
nougat

CHAMPACNE COMTE DE MONTAIGNE
CHARDONNAY EDDA IGT SAN MARZANO
PINOT NERO DOC KETTMEIER

200€ p.p.



PARCO DEI PRINCIPI

GRAND HOTEL & SPA » ROMA

ROOFTOP

Christmas

LUNCH

Venerdi 25 Dicembre 2026
Friday, December 25 2026

GIO GIO Rooftop
Parco dei Principi Grand Hotel & Spa
Via Gerolamo Frescobladi, 5 - 00198 Roma
+39 06 85442 885 - giogioroof@parcodeiprincipi.com


https://www.google.com/search?q=ad%C3%A8le+mixology+lounge&rlz=1C1CHBF_itIT1080IT1081&oq=ad%C3%A8le+mixology&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDwgAEAAYQxjjAhiABBiKBTIPCAAQABhDGOMCGIAEGIoFMhUIARAuGEMYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyBggCEEUYOTIHCAMQABiABDIICAQQABgWGB4yCAgFEAAYFhgeMggIBhAAGBYYHjIICAcQABgWGB4yCAgIEAAYFhgeMggICRAAGBYYHtIBCTM5NTlqMGoxNagCCLACAfEFNoSiO2DaNw7xBTaEojtg2jcO&sourceid=chrome&ie=UTF-8

Aperitivo con champagne e Delizie dello chef
aperitif CHAMPACNE and Chef's Delicacies

Panettone tostato, prosciutto d'oca e mostarda di fichi
Toasted panettone, goose ham, and fig mustard

Carpaccio di manzo leggermente affumicato alla
senape antica
Beef carpaccio lightly smoked with ancient mustard

Tortellini della tradizione in brodo di cappone
Traditional tortellini in capon broth

Filetto di vitello in crosta di frutta secca, carciofo alla
romana e salsa al vin brulé
Veal fillet in a nut crust, Roman-style artichoke, and
mulled wine sauce

Chantilly alla vaniglia, meringa, castagne e gelato al
rum
Vanilla Chantilly, meringue, chestnuts, and rum ice
cream

Piccola pasticceria con panettone, pandoro e torroncini
natalizi

Small pastries with panettone, pandoro, and Christmas
nougat

CHAMPACNE COMTE DE MONTAIGNE
CHARDONNAY EDDA IGT SAN MARZANO
PINOT NERO DOC KETTMEIER

220€ p.p.
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PARCO DEI PRINCIPI
GrAND HoOTEL & SPA « RoMA

GlO GIO

ROOFTOP

New Year's Eve

GALA DINNER

Giovedi 31 Dicembre 2026
Thursday, December 31 2026

GIO GIO Rooftop
Parco dei Principi Grand Hotel & Spa
Via Gerolamo Frescobladi, 5 - 00198 Roma
+39 06 85442 885 - giogioroof@parcodeiprincipi.com



https://www.google.com/search?q=ad%C3%A8le+mixology+lounge&rlz=1C1CHBF_itIT1080IT1081&oq=ad%C3%A8le+mixology&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDwgAEAAYQxjjAhiABBiKBTIPCAAQABhDGOMCGIAEGIoFMhUIARAuGEMYrwEYxwEYgAQYigUYjgUyBggCEEUYOTIHCAMQABiABDIICAQQABgWGB4yCAgFEAAYFhgeMggIBhAAGBYYHjIICAcQABgWGB4yCAgIEAAYFhgeMggICRAAGBYYHtIBCTM5NTlqMGoxNagCCLACAfEFNoSiO2DaNw7xBTaEojtg2jcO&sourceid=chrome&ie=UTF-8

Aperitivo con champagne e Delizie dello chef
aperitif CHAMPAGNE and Chef's Delicacies

Zucca, gambero rosso, stracciatella e sfoglia soffiata al
mais
Pumpkin, red shrimp, stracciatella cheese, and puffed
corn pastry

Riso gran riserva, limone, scampi e polvere di liquirizia
Gran Riserva rice, lemon, scampi, and licorice powder

Spigola, puntarelle, datteri e salsa bernese al
Franciacorta
Sea bass, puntarelle, dates, and Franciacorta
Béarnaise sauce

Mignon di manzo, porcini, tartufo nero e spinaci, salsa
al cacao amaro
Beef mignon, porcini mushrooms, black truffle, spinach
whit bitter cocoa sauce




\
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/’ \\ Namelaka e dacquoise alla mandorla, limone e gelato
// al panettone
Namelaka and almond dacquoise, lemon, and
) panettone ice cream

Friandises

Panettone, pandoro e torroncini natalizi
Panettone, pandoro and Christmas nougat

A mezzanotte champagne
Champagne at midnight

Lenticchie di Castelluccio e cotechino di Modena IGP
Castelluccio lentils and Modena PGl cotechino

Vini/\Wines

CHAMPACNE COMTE DE MONTAIGNE
ATHESIS PINOT BIANCO DOC KETTMEIR
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP SESSANTANNI SAN MARZANO

690€ p.p.
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