
Aperitivo di benvenuto
Welcome aperitif

Tacos di tartare di tonno e guacamole
Panino al latte con carne salata di angus e cavolo rosso marinato

Cialda di wafer con mousse di erborinato di capra e tartufo
Tuna tartare tacos and guacamole

Milk roll with salted Angus beef and marinated red cabbage
Wafer roll with blue goat cheese and truffle mousse

Antipasto
Appetizer

Carpaccio di gamberi rossi su insalata di puntarelle e
 somen di calamaro con maionese ai ricci di mare

Red shrimp carpaccio on chicory salad and 
squid somen with sea urchin mayonnaise

Primo
First course

Risotto al franciacorta con scampi flambé al pepe limonato
Franciacorta risotto with scampi flambéed with lemon pepper

Secondo
Second course

Fagottino di spigola in pasta viennese 
con carciofo alla giudea e crema di topinambur

Sea bass parcel in Viennese pastry with Jewish-style artichoke and 
artichoke cream

Dolce
Dessert

Sfera di cioccolato Madong con fondente al frutto della passione, 
cioccolato bianco su  spolverata di pistacchio e salsa ai lamponi calda

Madong chocolate sphere with passion fruit, dark chocolate, 
white chocolate on a dusting of pistachio and warm raspberry sauce

La nostra pasticceria secca
Our pastries

Caffè e acqua minerale
Coffee and mineral water

Vini
Wines

Franciacorta Berlucchi Cuvée Imperiale Brut
Vino Bianco Bellone Cantina Martino V

Vino Rosso Il Pumo IGP Salento San Marzano
Franciacorta Berlucchi Cuvée Imperiale Brut

White wine Bellone Cantina Martino V
Il Pumo IGP Salento San Marzano Red Wine

95€ pp

San Valentino

Valentine’s Day


