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| HAVE THE SIMPLEST TASTES:
| AW ALWAYS SATISFIED WITH THE BEST

Oscar Wilde

EAUH,( PAUN

RESTAURANT RRRRRRRRRR

Prezzi espressi in € IVA inclusa
Prices in € VAT included



ANTIPASTI E PICCOLE SFIZIOSITA

STARTERS AND DELICACIES

— LA REGINA DELLA CUCINA MEDITERRANEA—

Mozzarella di Butala DOP
DOF Bultslomozzarella{b)
15

Con culatta di Fossanera e insalatina di campo
With | ossanera culatta fiam and salad{6,12)

22

Allacaprese conPomodore e Basilico
Capresewith fomistoand Basil{oW)
22
Con Salmone affumicato al legne dimelo e salsa Tzatziki
With Apple woad smoked Salmon and | zatziki sauce 6,3}

26

Con carciolo romanesco e alici marinate

With romanesco artichakes and marinated Anchovias (6,3,1,13

24

Per garantirne la qualita e la sicurezza alimentare, | prodotti somministrati sono surgelati
o congelati all'origine dal produttore oppure sono sottoposti ad abbattimento a temperatura negativa,
come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE852/04
Il personale di sala é a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti,
| prodotti ittici da consumare crudi, parzialmente crudi o cotti, possono essere di origine congelata
o sono stati sottoposti a trattamento di abbattitura preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento
853/04 Allegato 3 5ez. 8 Cap.3 lettera D.3.

According lo the worliing requirerments, food may be frozen
deep frozen origin or subjected to blast chilling up to -18
Qur raw fish can be frozen ongin or undergoes a process of biast chilling in order
to guarantee the absolute integrity of the product




GLUTINE
GLUTEN

UOVA
EGGS

PESCE
FISH

ARACHIDI
PEANUTS

SOIA
SOYA

LATTICINI
DAIRY PRODUCTS

FRUTTA A GUSCIO
NUTS

ALLERGENI
ALLERGENS

SEDANO
CELERY

SENAPE
MUSTARD

SEMIDISESAMO
SESAME

MOLLUSCHI
MOLLUSCS

MAIALE
PORK

SOLFITI
SULFITES

CROSTACEI
SHELLFISH

) X o)

RICOTTA, AGRUMI DI SICILIA E RADICCHIO (£}
Deliziosa ricottina di bufala infornata, agl agrumi di Sicilia
con radicchio tardive brasato allo sciroppo d'acero. Servita con insalata di castagne e melograno
Deficious oven baked buffalo ricoita cheese, Sicllian citrus frufts
with red chicory braised in maple syrup, Served with chesinut and pomegranate salad

1%

TRAMAREE ORTO (3, 81,1
La classicainsalata dimare arricchita dai profumi e sapori dipomodore,
radicchio, sedane e songino
raditional sesfoad saladenriched by the scents and Havors of fornaioes,
red chicory, celery, and lamb's feffuce

25

ROMA E IL CARCIOFO (1,6}

Il nostro gustoso carciofo alla Roman Giudea su insalata dicampo
e Pecorino "melata di bosco di Amatrice” caseificio Petrucci
Clursignature Roman-lewishifried artic hoke served on salad
and “melata di bosco” Petrucci farm Pecorino chease

22

Insalatina di crudite di carciofi e scaglie diParmigiano 24 mesi Vacche Rosse,
finita con salsa citronette
Raw dartichoke, Vacche Rosse’ 24-montfi-aged Parmigiano Hakes salzd,
drassed in g harmemade citranefte sauce (6)

22

LA NORCINERIA (1,6,12)

Selezione di salumi DOP dallltalia: Salame di Cerve, Culatta di Fossanera,
Speckdi Anatra affumicato, Finocchiona, Carpaccio di Angus affumicato toscano.
Serviti con facaccia calda

Charcuterie baard DOF from taly: Venison salami, | ossanera Culatello,
smoked duck Speck, ! inoochiona salarmi, fuscany smoked Angus beef Carpaccio
Servaed with ware focaccia bread

25

Selezione di Formaggi della tradizione italiana: Pecorine stagionato in grotta,
erborinato dibufala al miele & mirtilli, Camembert dicapra,
Tomavaccina Peppine Occelli, Parmigiano Vacche Rosse 24 mesi.

Serviti con composte di frutta artigianali
Charcutere board ol fraditional chigeses from ltaly, cave-aped Pecorino clieese,
marbled buffaloblue cheese in honey and hiackbeory, poatCamembert,
Peppino Cocealll forma, Vacche Rosse Parmivgiano cheese 24 months sped
Served with handcrafted frult compote

25
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THE SANDWICH TOUR

INTORNO AL MONDO IN UN BOCCONE
AROUND THE WORLD IN ONE BITE

MILANO (1,2, 6,12
Un grande classico. Fette dipane tostato con Prosciutto cotto, Formaggio
A great classic: cooked harn, chesse o foasted sourdough bresd,

9

CAPRI(1,2,6,V)
Sandwich fresco con pomodore, rucola, mozzarella di bufala DOP caseificio Paclella e maionese
[ resh sandwich with tornato, rocket salad, "Paolella” buffalo mozzarella, and mayo

20

NEW YORK (1,2,17)
lIre: il Club Sandwich con pomodorg, insalata, polle grigliato, bacon, uove sodo e maionese
{heking: Club Sandwich! Hormato, salad, grifled chicken breast, bacon, hard bolled egg and mayo

26

FIRENZE (1, 6,12}

Morbida focaccia farcita con crema di patate al tartufo, finocchiona del Chianti e pecorine di Pienza DOP

fnocchiona salarmi and LDOF Pienza pecorine cheese

22

Tutte le pietanze possono contenere uno o pid allergeni.
Ulteriori informazioni circa la presenza di sostante o di prodotti che provocano allergie
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

All dishes may contain one or more allergens.
Further information about the presence of substances or products that cause allergies
or intolerances are available by contacting the service staff




COCKTAIL

ROMA (1, 6,8)
Un panino ispirato alla citta eterna: pita ripiena di polpette di manzo alla romana,
pecorino Caseificio Petrucci, menta e salsa di pomodoro
Sandwich inspired by the Uternal City pita bread filled with Rorman-styfe beef meatball,
Fetrucol Pecorino cheese, mint, and formaio sauce

20
AMERICANO, NEGRON], SPRITZ ALL'APEROL O AL CAMPARI SANFRANCISCO (1,3, 6)
20

Un gustoso Bagel con salmone aftumicato Label Rouge, fiore di zucca, insalata mista e salsa Tzatziki
{asty bage!with 'Label Rouge sinoked salmon, siuash blossorn, miked salad.and | zatziki sauce
SPARKLING COCKTALIL Proseccoetruttatresca - Prosecca and fresh fruit 22
20

Lasciati tentare da uno dei nostri fantastici cocktail, tra tradizione e innovazione, e
per iniziare |a tua esperienza al Pauline o magari per accompagnare uno dei nostri piatti.
Tenialize yourself bu one of our fantastic cocktail. from traditional fo innovative,
to start your experience at Pauline Restaurant or to pair with one of our incredible dish

AMBURGO (1, 2,13}
Il classico Hamburger di manzol Con pomodore, insalata, cipolla caramellata e maionese
{he classic Beerf Burger, of course! [ omato, salad, onion confit, and mayo

26

BICICLETTA Carnpari soda e vino bianco - Campar! sods and white wine
17

TANDEM Crodina e biancosarti - Croding and bisncasarti
7

CITTA DEL MESSICO {1, 3, 6,13}
Burger di Manzoinstile Tex Mex con jalapeno, cheddar, insalata, pomodoro, crema fresca e maionese piceante
{ex Mex stle burger with beef patiy, Jalapegno, cheddar, salad, fomasto, fresfi cream and hot mayo

28

ROSE MARGARITA
MESSICOEROSE - MLAICOAND ROSL

Tequila, succa di Lime, scireppo di Rose, Frutti rassi freschi and crusta di sale
fequila, Lime juice, Rose syrup, fresh Red | rnilts and crusta Salf

, Q.O JEA Q?o ¥, Q?‘) vsa
TANGERINE DAIQUIRI SERVITI CON PATATINE FRITTE

Ce
ILNOSTRO SPECIALE OMAGGIO ALDRINK CUBANO PIU POPOLARE : 6’
OUR SPLCIAL IRIBUIL (O 1L MOS] POFOLAR CUBAN DRINK SERVED WITH FRIES
Rum, liquore al Mandaring, succo di Lime, scirappo di Zucchero, Orange Bitter a albumed Uovo T\
20 A % -l e oéb A o‘”

Rum, fangerine lguor, Lime juice, Sugar syeup, Grange bitter and white egy

LAPOMMEFIZZ
FRESCO,SPEZIATOEBEVERING - { RLSH, SFEICLEANDRLI RLSTHING
Gin, Liquore di Sambuco, Liguore di Mela Verde, Lime Zucchera, Top di Prosecco e Pepe Nera
Gin, Ldeibarey Liguor, Green Apple Liguor, Lime, sugar, Prosecco and Black Pepper

ROMAN TWIST
DRINK DEL1963 MAGGIO AL GRANDE BARMAN GUIDO ANGELINI
ORIGINAL DRINKEROM ITIL 05 TRIBLIL TOTTIL GRLAT BARMAN GUIDIO ANGLEING
Bourbon whiskey, arzata, lime, succodiaranciae kahlua
Bourbor whiskey, orgest, lime, orange [uice and kahlua

20




PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

SPAGHETTONE CON VONGOLE VERACI (1,2, 3,6,11)
Uno de primip atti 2 0 classici de |a cucina it=liana,
Spaghettoni Pastificio Mancini sapientemente mantecati con Yongole veraci
Cneofthe most classic lialian pasta dish, Spaghettoni Fastificio Mancini
perfect!y creamed with clams

28

TAGLIOLINO MARE E MONTI (1,13,14)
Tagliolini freschi artigianali con mazzancolle, finferli € pomodorini del Piennolo
Artisan taalioling pasta with king prawns, chamerales mushiroom and Flennolofomata

26

TAGLIOLINO AI TREPOMODORI (1,2, &}
Tagliolini freschiartigianali con deliziosa salsa aitre tre pomodori e basilico
Artisan taolioling pasta with delicious Hiree fornatoes sauce and basi!

9

RAVIOLIDISTRACOTTO (1,2, 8)
Gustosi ravioli di stracotto di manzo serviti
con burro nocciola e Parmigiano 24 mesi
[ asty ravic!! filled with braised beef senved
with noisefte butferand Farmigano 24 monihs aged

22

Ogni prime piatto presente nel nostro mentl pud essere servito con
paste senza glutine vegeta|e,£)er+ette per chi preferisce mangiare
grandi piatti ricchi di sapore, ma senza glutine

Every pasta caurse on our menu can be served with gluten free
vegetable pastas, perfect for people who prefer ta eat fantastic and
rich in flavor dishes, but without gluten

ALLASPINA Y/ DRAN T BLLR
820cL
12 40 CL

BIRRANASTROAZZURRO (ITALIA/ I ALY)
HEINECKEN (OLANDA/HOLLAN{Z),
CORONA(MESSICO/MLXICO)

G

TOURTEL NON-ALCOHOLIC BERR (FRANCIA/! RANCL)
BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN NORA SPICE BEER (ITALIA/ALY)
BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN SUPER BITTER (ITALIA/I ALY}
10

ENRE RN RN I N T
S BIBITE E SODA )
(o )
DRINKS AND SODA

FEVER TREE BITTER LEMON, FEVER TREE GINGER ALE,
<o FEVER TREE TONIC WATER,FEVER TREE SODA, FEVER TREE GINGERBEER, =)
‘b LEMONADE, RED BULL, CEDRATA, CHINOTTO, 6’

COCACOLA, COCACOLA ZERO, FANTA, SPRITE
AN IIAELNB I,

: »



https://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/chanterelles

—LA NOSTRA SELEZIONE DI VINI
OUR WINE SELECTION

BIANCHI « WHITES
TELLENAEIGT LAZIO - MANFREDI STRAMACCI

PRIMI PIATTI

DELLA TRADIZIONE ROMANA
TRADITIONAL ROMAN PASTA

13 150

GIANNIMASCIARELLI - TREBBIANG DOC
o1 136

COLLIODOC PINOT GRIGIO - FRANCO TOROS
*13 150
CHARDONNAY EDDAIGT SALENTO - SAN MARZANO
13 150
ETNA BIANCO DOC PLANETA
14 150
ROSATI - ROSE
LE PUPILLE ROSAMATIROSATOIGT TOSCANA
o1 139
GIANMIMASCIARELLI - CERASUOLO DXABRUZZO DOC
=10 138
ROSSI - REDS
MONTEPULCIANG D'ABRUZZCI) DOC - GIANNIMASCIARELLI
1 138
MORELLING DI SCANSANO DOCG -ROCCAPESTA
13 150
TUFALICCIOROSSCIGPLAZIO - CARFINETI
212 |45
BOLLICINE - BUBBLES g
PROSECCODICONEGLIAND DOCCi YALD'OCA-RIVEDICOLBERTALDO i /

15 150 .

FRANCIACORTA BERLUCCHI - CUVEE 61"
*18 |80

IL POGGIONE MARCHESA CLEMENTINAROSE
12 165
JEAN PAULDEVILLE CARTENOIRE
19 190
YEUVE CLIQUOTPONSARDIN CUVEE - SAINT PETERSBOURG

*25 | 100

JEANPAULDEVILLE - SAPPHEIROS ROSE
224 |98

PER UNA PIU AMPIA SCELTA DI VINI IN BOTTIGLIA CONSULTARE LA “CARTA DEI VINI®

SPAGHETTONE PASTIFICIO MANCINI CACIO E PEPE {1, &}
Preparaticon Pecorino Casefficio Petrucci e Pepe nero del Madacascar
Made with Petruccil arm Pecorino cheese and black pepperfrom Madagascar

9

SPAGHETTONE PASTIFICIO MANCINI ALLA MATRICIANA (1, &, 8,12)
Laclassica salsa preparata con pomodoro, Pecorine Caseificio Petrucei e
Guanciale Fiorucci “Sigillo Gambero Rosso”
radifions] savce made with {aomatoes, Patruce!! s Pecorino cheese and
Guarnciale! forucci "Sigitfo GamberoRossa”

22

RIGATONE PASTIFICIO MANCINI ALLA CARBONARA (1,2, 6,12}
Il piatto ormai simbolo della cucinaromana, Preparate da noi nella maniera pit tradizionale:
Pecorino Caseificio Petrucci, Guanciale Fiorucci “Sigillo Gambero Rosso”,
Uovo bio livornese "Peppova” e Pepe nero del Madagascar
leonic dish of the Rorman culsine, Crafterin the tradifional way, Petrucc] i peconino cheese
and Guaciale lioruced "Siaillo Garmibero Rossa”, arganic eggs " Peopova”
arid bigck Pepoerfrom Madagascar

22

FETTUCCINE DI GRANO KAMUT PASTIFICIO FELICETTI ALLA GRICIA (1,6,12)
Preparati con Guanciale Fiorucci “Sigillo Gambero Rosso”, Pecorine “melata di bosco di Amatrice”
caseificio Petrucci e Pepe nero del Madagascar
Guanciale | forucei " Sigillo Garmbero Rosso”, "melata di bosco” Petrucci | anm Pecorine cheese
gnd black Pepperfrom Madagascar

20

ILNOSTRO BURROE ALICI (1, 3, &)
Spaghettone 140 cm De Cecco con burre della Normandia e alici di Cetara
DeCecco 140 o Spaghettoniwith Normandy butter and Cetars aric hovies

22

FOR A WIDER CHOICE OF BOTTLED WINES, PLEASE REFER TO THE “WINE LIST




SECONDI PIATTI LWV

MAIN COURSES LE PASTE DELLA TRADIZIONE ROMANA IN VEGGIE
VEGGIE ROMAN TRADITIONAL PASTA

CARBONARA (T}

-(: Q?o Y Q?o X Q?o ¥ Q.‘O X Q?o % Q?o vsa Uova, Formaggio Vegetale diLegumifermentati e Guanciale.

Tutto incredibilmente vegetale per una Carbonara unical
Lggs, fermented fegurmes Cheese and Guanciale,

&

<o P, Allincredibly veguie for g fruly vriigueCarbonaral
‘a SCALOPPA DI POLLO RUSPANTE DI FERENTINO CBT >0 ricredibly veggie for b s arbonra
CONPATATE NOVELLE E SALSA AIOLI (2}
) Scaloppa di pollo ruspante di Ferentine cotta a bassa temperatura 74 CACIO E PEPE (1)
e poi grigliata, servita con patate novelle e salsa Aioli Formaggio Vegetale di Legumifermentatie Pepe nero del Madagascar
‘g Low temperature cooked Ferentinofree range g’ ermmented fegurnes Cheese and Madagascar black Peoper,
chickenescalope, grilled and 3 1
3 served with new potatoes and Aioli sauce 4
25
= CP)
e SALTIMBOCCA ALLA ROMANA -y
CON CARCIOFI EPATATE (1,8,12,13)
-, Il tradizionale Saltimbocca con salvia, prosciutto crudo 36 mesi croccante o
; servito con carciofo romanesco e di patate al forno
‘g The traditional Saltimbocca with sage, g’
crispy3 6 months aged Parma ham
P with artichokes"alla Romana” and roasted potato 3
<o 0 ar
| = =
= TAGLIATA DI FILETTO DI RUBIA GALLEGA (6,12) Sl DESSERTS
’ 200 grammi ditagliata di filetto di Rubia Gallega E
con contorne di radicchio tardivo e CREME BRULEE
<< lardo valdostano affumicato al ginepro > Cré?rrg)elﬁ/rweel(_)o% V§gelta|e cr::n Eruﬁq de}la P.:?-xssi(;n; e crtema di Lamponi
‘a Zoograms (702) Sfﬂced ,Qub.la Ga”ega beef ﬁﬁref b“" L0 e L MRS Brues wiln ::;355.'0{. rnrgr ROV Credrn
with Radicchio tardive and Aasta valley juniper flavored
W 46 4 SORBETTO AL CAFFE
< >, Delizioso sorbetto la Caffe completamente Vegetale
‘ lre CALAMARIEM AZZAN((::OLLE AL PROFUMO MEDITERRANEO (5, 11,14} 5. Deficious Coffee 5¢],r-i:e; cormnpletely plant base
2 alamari e mazzancolle 1
K serviti con broceolo Bimi e purea di patate classico A
5qua’dandkmgprawns SORBETTOALLOYIOIGURT
- . . . . L. - Qrzettoals rodgurt con rrutt dibosco e ivienta
<s ith Bimi broccoli and traditional mashed potato cream (o4 Sorbettoallo Yogurt con Fruti i B Ment
.a w P 6’ Yagurt sorbet with Red | ruits and Min
46 13



LANGOLO VEGANO
VEGAN CORNER

CHI PREFERISCE UN APPROCCIO CULINARIO DIVERSO MA
PER NOI ALTRETTANTO GUSTOSO

WE HAVE DESIGNED A PART OF THE MENU DEDICATED
WHO PREFER A DIFFERENT TASTY CULINARY APPROACH
BUT FOR US EQUALLY DELICIOUS

VEG BRESAOLA CON RUCOLA EFORMAGGIO VEGETALE
Bresaola da Rapa Rossa coninsalata di rucols e formaggio vegetale dilegumifermentati
Beet Koot Bresaola with rocket salad and fermented legumes cheese

24

TRITTICO DI FRITTO VEG
QOliva ascolana alla nduja, nuggets e mozzarellina croccante.
Tutto serprendentemente veganol
Chiva alfAscolana (Olive stuffed with nduja), nuggets snd crisoy baby mozzarells,
Al amazinaly vegan!

20

BURGER
Burger 100% vegetale con scamorza, pomodoro e insalta
T00%/ e Burgerwith scamorza cliegse, fomato and salad

28

TARTARE
Tartare 100% vegetale da Rapa Rossacon croccante insalatina di carciofi e salsa citronette
TO0% e beet root {artare with crispy artichoke salad and citronetie sauce

28

POLLY (1}
Tenera Cotaletta di Pollo non Pollo 100% vegetale servita con Patate dolcifritte
fenderChiken no Chicken 100 %eg cuflef served with fried sweet Pofato

9

COSTOLETTE DI AGNELLO DELLANUOVA ZELANDA ALLA «SCOTTADITO»
CON CONTORNO DI PATATE E VERDURE DI STAGIONE
NEW ZELAND LAMB CHOPS ALLA “SCOTTADITO”
SERVED WITH ROASTED POTATO AND SEASONAL VEGETABLES
45

RIBS DI MAIALINO DI CINTA SENESE IN DOPPIA COTTURA ALLE ERBE

CON CONTORNO DI PATATE E VERDURE DI STAGIONE
FLAVORED HERBS CINTA SENESE PIG RIBS DOUBLE COOKING
30

250 GRAMMI MEDAGLIONI DIFILETTO DI RUBIA GALLEGA
CON CONTORNO DIPATATE E VERDURE DI STAGIONE
250 GRAMS OF RUBIA GALLETA BEEF FILLET MEDALLION
SERVED WITH ROASTED POTATO AND SEASONAL VEGETABLES
48

SPIGOLA DEL MEDITERRANEO ALLA GRIGLIA O AL FORNO
CON CONTORNO DIPATATE E VERDURE DI STAGIONE
MEDITERRANEAN SEA BASS GRILLED OR OVEN COOKED
SERVED WITH ROASTED POTATO AND SEASONAL VEGETABLES (3)
46

SALMONE LABEL ROUGE ALLA GRIGLIA O ALFORNO
CON CONTORNO DIPATATE E VERDURE DI STAGIONE
LABEL ROUGE SALMON GRILLED OR OVEN COOKED
SERVED WITH ROASTED POTATO AND SEASONAL VEGETABLES (3)
35

MAZZANCOLLE DEL MEDITERRANEO ALLA GRIGLIA O ALFORNO
CON CONTORNO DIPATATE E VERDURE DI STAGIONE
MEDITERRANEAN KING PRAWNS GRILLED OR OVEN COOKED
SERVED WITH ROASTED POTATZ?ND SEASONAL VEGETABLES (14)

FROM OUR GRILL

— DALLA NOSTRA GRIGLIA—



CONTORNI E INSALATE
SIDES AND SALADS

INSALATA VERDE O MISTA CON I SUOI DRESSING ARTIGIANALI (6,13}
Insalata verde con Citronette, Vinaigrette al Balsamico e Yogurt
Green Saladwith Clironette, Balsamicvinegar Vinaigrette and Yoghurt
17

CAESAR SALAD (1, 6,14)
La piti celebre delle insalate preparata con Insalata iceberg, Pollo grigliato,
scaglie di Parmigiano 24 mesi, crostini e Salsa Caesar
Cne of the most classic salad made with lvebery salad, grilled Chicken,
24 mionths aged Parmigiano fakes, crowtons and Caesar Sauce

28

CON GAMBERI / WITH PRAWNS
3z

INSALATA GRECA CON SALSA TZATZIKY (&)
Un mix di Misticanza, Insalata lceberg, pomodori, cetrioli, olive nere, Feta greca DOP e salsa Tzatziky
A perfect mixof Misticaniza salad loeberg salad, lomato, Cucornber, biack Olives,
GreekDopl ets cheeseand i zatziky sauce

9

INSALATA NICOISE (2, 3}
L'insalata di Nizzanella sua versione pititradizionale. Tonno, Patate, Olive Nere,
Fagiclini,Pomodori, Alici e Uova Sode
{radittonal Nizza Salad recipe, [ una, Potato, black Oltves, Green Beens, {omato,
Anchovies and Bolled Lggs

25

IL CARCIOFO ALLA ROMANA
Delizioso carciolo preparato secondo la classica ricetta Romana
Delicious artichokes prepared in the classic Rarman style recioe
14

LE CLASSICHE PATATINE FRITTE (T
Fragranti patatine fritte servite con le tipiche salse: Maionese, Ketchup e Senape
{ragrant | rench | ries served with classic sauce: Mayo, Keichup arid Mustard

DOLCI
DESSERTS

TIRAMISU 1927 (1,2, &)
Una ricettatrovata su un libricino di appunti diuna scuola di cucina del 1927
Per quello che potrebbe essere la prima versione di guello che diventera il Tiramist di oggi.
Un dolce tuffe nel passatol
Arecipefoundin g liftle notebook from a cooking schoolin 192/,
May be ithe first version of the today famous iramisu,
A sweet back fothe past!
14

BABA CONINSALATA DIFRAGOLE E GELATO AL MALVASIA (1,2, 6, A}
Piccol Baba infusi in una bagna leggera al rum, serviti coninsalata di Fragole e Gelato al Malvasia
Baby Babd soaked in fight rum syrup, served with strawberry salad and Malvasiz lce Cream

13

TRIS DIMARITOZZI ALLA ROMANA (1,2, 6, 7}
Tre baby Maritozziin tre versioni diverse ma altrettanto gustose.
Panna nella versione piti classica, Crema al Tiramist e Mousse diRicotta e Visciola.
Finito con salsa al cioccolato Medong Opera
{hree baby Marttozzo Romano In three differet versions, esch one fastier than the other,
Whinped Cream in the classic version, Hiramisd mousse and Sour Cherry and Ricotts Cheese mousse,
Served with Medong Opera chocolate ssuce

13

CHEESE CAKE CON BISCOTTO ALLE ARACHIDIE FRUTTIDIBOSCO (1,2, 6,7)
Una versione particolare delfamoso dolce neweyorkese con biscotto alle Arachidisalate e Frutti di Bosco
Unigue version of the famous newyorkese cake with salty peanuts Biscult and Reds | rulits

13

GELATIARTIGIANALI (1,2, 6, 7)

Gelati artigianali dalla nostra pasticceria al guste di Cioccolato, Vaniglia, Pistacchio,
Nocciola, Fragola e Limone, Serviti in una croccante cialda alla mandorla
Home-made lce Cream from our pasiy. Chocolate, Vanilla, Pistactio Hazelnar,
Strawberry and Lermon, Served In crispy almiond wattle
4

TAGLIATADIFRUTTA DI STAGIONE (1, &}
Fruttafresca di stagione tagliata e servita in una cialda croccante e Gelato al Limone
Slices of fresh seasona! fruits, served in crispy walfie and Lemor lce Cream

14



