
         ŭe Chef symphƈies 

 

– MENU DEGUSTAZIONE –  

Tasting Menu 
 

Served for the whole table 
130 

 
TARTARE DI  RIC CIO LA , LATTUGA,  AVOCADO E CAVIA LE  

Amberjack  t artare,  let tuce,  avoc ado  a nd caviar  

 

VITELLO  TONNATO,  CA PPERI  E  FICHI  

Vitel lo  t onnato,  capers and fresh f igs  

 

GNOCCHI «  ALLO  SCOGLIO » 

Gnocchi  with  rock  seafood  

 

PICC IONE,  PEPERONI IN MELASSA E LIMONE F ERMENTATO 

Squab,  melasses  peppers  and fermented lemon 

 

BABA NAPOLETANO, CR EMA  PASTICCIERA E C HANTILLY 

Tradit io na l  Neapol it an babà,  rh um and it s  creams 

 

 

– Wine pairing –  
99 

 

 

 

La Tosca 
 

 

A t  To sc a ,  th e  t abl e  is  a  the atre  wh ere  t ast e  plays  t he  l e adin g  
rol e .  

 
I n  t h e  h e a r t  o f  t h e  Fa u b o u r g  S a i n t - H o n o ré ,  w i t h i n  t h e  t i m e l e s s  

re s i d e n c e  o n c e  h o m e  t o  P i e r re  C a rd i n ,  Ri s toran te  To sc a  R el ai s  &  
Ch âte au x  t ra n s c e n d s  t h e  a r t  o f  d i n i n g  t o  o f f e r  a  t r u e  d ra m a t u r g y  o f  

f l avo r.  E ve r y  c o u r s e  u n f o l d s  l i k e  a n  a c t ,  eve r y  i n g re d i e n t  t e l l s  a  
s t o r y,  a n d  eve r y  m o m e n t  i s  d e s i g n e d  t o  aw a k e n  t h e  s e n s e s  i n  a  

c e l e b ra t i o n  o f  I t a l i a n  e x c e l l e n c e  a n d  c u l i n a r y  a r t i s t r y.  
 

U n d e r  t h e  d i re c t i o n  o f  Che f  Paol o  A mbrogio ,  e a c h  s e r v i c e  i s  
o rc h e s t ra t e d  l i k e  a  g ra n d  t h e a t r i c a l  p ro d u c t i o n ,  w h e re  I t a l i a n  

g a s t ro n o m y  c o m m a n d s  t h e  l e a d i n g  ro l e .   
 

H e re ,  t h e  t i m e l e s s  c l a s s i c s  o f  I t a l i a n  t ra d i t i o n  l e ave  b e h i n d  t h e i r  
h u m b l e  o r i g i n s  t o  a p p e a r  i n  t h e i r  f i n e s t  s t a g e  a t t i re ;  t h e  f l avo r s  

o f  t h e  p a s t  a re  re i m a g i n e d  t h ro u g h  a  c o n t e m p o ra r y  l e n s ,  
e n h a n c e d  by  a  re f i n e d  a n d  d e l i c a t e  F re n c h  i n f l u e n c e .  

 
To s c a  ra i s e s  t h e  c u r t a i n  o n  a  j o u r n ey  s t re t c h i n g  f ro m  t h e  A l p s  t o  

S i c i l y,  p a s s i n g  t h ro u g h  t h e  c a p i t a l ,  t h e  t e r ro i r s ,  a n d  t h e  
p rov i n c e s  o f  t h e  “ B e l  Pa e s e” .  

 



ŭe Lunch Break 
 

STARTER  –  MA I N COURSE  –  DE SSERT                                  5 2  

STARTER  –  MA I N COURSE  o r  MA IN COURSE  –  DE SS ERT      4 5  

M AI N COURS                                                                        3 0  

 

 

STARTER  –  1 5  –  

 
To m at o es ,  m o z za re l l a  a nd  b as i l  

B e e t ro ot  t a r t a re  w i th  bu rra t a  a nd  b a si l  p es to  

G rav l a x t ro ut ,  t za t z ik i  a nd  b r i o ch e  b re a d  

Tu n a  t ar t a re,  b l u eb e r ri es  a n d  b as i l                    s u pp . 1 0  

O c t op u s  s a l ad  « i n  i t al i a n  -  s t y l e »  
 
«Ta n ara »  h a m  a ge d  3 0  m o n t h s ,  ha n d - cut  wi t h  a  k n i f e    

                                              M el o n  o r  f i g  su pp l em e n t           s up p .  5  
 

 
 

M AI N COURSE  –  3 0  –  

 
S p ag h ett o n i  wi t h  ga r l i c ,  o l i ve  o i l  a n d  s a rdi n es  

Fet t u cc i ne  w i t h  c av i a r,  l e m o n  an d  bo tt a r ga                   s u pp .  1 5  

Pap p a rd e l l e  wi t h  w h i t e  vea l  ra gù  

M ez z e  m a n i c h e wi t h  g u an c i al e ,  re d  o n io n s  a nd  pe c o ri n o  

M ar i n a te d  a nd  cre am y  z uc c h i n i ,  s traw be r r i e s  an d  m i n t  

Po l l ac k ,  f i re - g r i l l e d  l et t uc e  a nd  m i s o  

B e e f  c a r p ac ci o  « i n  i t a l i a n  -  s t y l e»  w i t h  b al s am i c  v in e ga r     

 

ŭe Lunch Break 
 

DE SSERT –  1 5  –  

 
G l a ze d  ap r ic o t  cré m e u x ,  al m o nd s  a n d  al m o n d  m i l k  
 
S t rawb e rr y  a nd  b as i l  s a l a d,  a p ri c o t  s o r b et  
 
S e l ec t i o n  o f  i c e  c rea m s  a nd  s o rb e t s  
 
I t a l i a n  c h ee s e  se l e ct i o n                                  s up p.  9  

 

 

 

Our partners 

 
 

 

Tribute to Ƒe ArtiƐs 
Pa o l o  A m b ro g i o ,  E r i k  S e i l l i e r,  A u ré l i e n  B i e n t o u r n é ,  D i a n a  C i o l a n ,   

A n t o n e l l a  B r a n c a ,  A l i c e  D ev y s ,  Yu l i i a  M y k h a l e s k u ,  A n a s t a s i a   
M y k h a l ev a ,  A n d re a  B e r t a s i n i ,  M a n u e l  O r t e g a ,  S i m o n e  P e l a c c h i ,   

G i a c o m o  C a r l ev a l e ,  D o n a t o  C a r r i e r i ,  L u c a s  No u r y  B a r s a n t i ,   
M a m a d o u  B a ra  D i o p ,  O u s m a n e  D e m b a      

 
 

We  k i n d l y  a s k  y o u  t o  i n f o r m  u s  o f  a n y  a l l e r g i e s .  
A l l  p r i c e s  a r e  l i s t e d  i n  e u r o s  a n d  i n c l u d e  VA T  a n d  s e r v i c e .  

 

 


