
 
 

 
 

La Tosca 
 

A t  To sc a ,  t h e  t abl e  is  a  t he atr e  w h er e  t as t e  play s  t he  l e adin g  ro le .  
 

I n  t h e  h e a r t  o f  t h e  Fa u b o u r g  S a i n t- H o n o ré ,  w i t h i n  t h e  t i m e l es s  re s i d e n c e  o n c e  
h o m e  t o  P i e r re  C a rd i n ,  Ri st oran t e  To sc a  R el ai s  &  Ch ât e au x  t ra n s c e n d s  t h e  a r t  
o f  d i n i n g  t o  o f f e r  a  t r u e  d ra m a tu r g y  o f  f l av o r.  E ver y  c o u r s e  u n f o l d s  l i k e  a n  a c t ,  

eve r y  i n g re di e n t  t e l l s  a  s t o r y,  a n d  eve r y  m o m e n t  i s  d e si g n e d  t o  awa k e n  t h e  
s e ns e s  i n  a  c e l eb ra t i o n o f  I t a l i a n  e x c e l l e n c e  a n d  cu l i n a r y  a rt i st r y.  

 
U n d e r  t h e  d i re c t i o n  o f  Ch e f  Paol o  A mbr ogio ,  e a c h s e r v i c e  i s  o rc h e s t ra t e d  

l i k e  a  g ra n d  t h e a t r i c a l  p ro d u c t i o n ,  w h e re  I t a l i a n  g a st ro n o m y  c o m m a n d s t h e  
l e a d i n g  rol e .   

 
H e re ,  t h e  t i m e l e s s  c l a s s i c s  o f  I t a l i a n  t ra d i t i o n  l e ave  b e h i n d  t h e i r  h u m b l e  

o r i g i n s  t o  a p p e a r  i n  th e i r  f i n e s t  s t a g e  a t t i re ;  t h e  f l avo r s  o f  t h e  p a s t  a re  
re i m a g i n e d t h ro u g h  a  c o n t e m p o ra r y  l e n s ,  e n h a n c e d  by  a  re f i n e d  a n d  d e l i c a te  

F re n c h  i n f l ue n c e .  
 

To s c a  ra i s e s  t h e  c u rt a i n  o n  a  j o u r n ey  s tr e t c h i n g  f ro m  t h e  Al p s  t o  Si c i l y,  
p a ss i n g  t h ro u g h  th e  c a p i t a l ,  t h e  t e r ro i r s ,  a nd  t h e  p r ov i n c e s  o f  th e  “ B e l  

Pa e s e” .  
 
 

 



ŭe Chef symphƈies 
 
 

– MENU DEGUSTAZIONE –  

Tast in g  Menu 
 

S erved  fo r  t he  whol e table 
130 

 
 

TA RTA R E  D I  R IC C I O L A ,  L AT T UGA ,  AVO C A D O  E  C AV I A L E  
A m b e rj a c k  t art a re ,  l e t t uc e ,  avo ca d o  a n d  c av i a r  

 
 

V I T E L LO  TO N NATO,  C A P P ER I  E  F I C HI  
V i t el l o  to n n at o ,  c ap e rs  a nd  f res h  f i g s  

 
 

G NO C CH I  «  A LL O  S C O G L I O  » 
G n o c c hi  w i t h  roc k  s e af oo d  

 
 

P IC C I O NE ,  P EP ERO NI  I N  M E L A SSA  E  L I MO N E  F E RM E N TATO  
S q u ab ,  m o l a ss es  p ep p e rs  a n d  f e rm e n t ed  l e m o n  

 
 

B A B A  NA P O L ETANO,  C R E M A  PA ST I C C I E R A  E  CH AN T I L LY  
Tra d i t i o n a l  Ne ap o l i t a n  Bab a,  rh um  an d  i t s  c re a ms  

 
 
 

–  Win e pa irin g  –  
99 



ŭe Chef symphƈies 
 
 

– MENU VEGETARIANO – 

Veggie  Menu 
 

Served for  t he  wh ole  table 
1 05 

 
 

C AVO L O  R A PA  A L LA  B R AC E  E  CAP O NATA  DI  V E RD U R E 
C e l e r i a c  g r i l l ed  over  f l a m e  wi t h  ve ge t ab l e s  c ap on at a   

 
 

PA N  B R I O C HE  E  S C A ROL A  A L  M I S O  
H o m e ma d e  b r i och e  b rea d  a n d  g r i l l ed  es c a ro l e  w i t h  m i so 

 
 

R I S O T TO  A LL E  C I P O LLE  D OL C I ,  G O RG ON Z O L A  E  C I L I EG I E 
S we e t  o n i o n  r i so t to  w it h  G o rgo n zo l a  c h e es e  &  ch e rr i es  

 
 

L’ O RT O D ’E STATE  
S u m m e r g a rd e n  

 
 

F I CH I  E  I L  L ORO  S O R B ET TO,  C R E M O S O  D I  YOG U RT  E  N O C I  
F i g s  wi th  th ei r  so rb e t ,  c re a m y  yog h u rt  a n d  wa l n ut s  

 
 
 

–  Non-a lcohol ic  dr in ks  pa ir ing  –  
80 



Curtain Raiser 
 
 

– ANTIPASTI –  
 
 

C AVO L O  R A PA  A L L A  B R AC E  E  CAP O NATA  DI  V E RD U R E 
C e l e r i a c  g r i l l ed  over  f l a m e  w i t h  ve ge t ab l e  c a p o n at a  

2 2 
 

TA RTA R E  D I  R IC C I O L A ,  L AT T UGA ,  AVO C A D O  E  C AV I A L E 
A m b e rj a c k  t art a re ,  l e t t uc e ,  avo ca d o  a n d  c av i a r  

3 0  
 

V I T E L L O  TO N NATO,  C A P P E R I  E  FI C H I  
V i t e l l o  to n n at o ,  c ap e rs  a nd  f res h  f i g s   

2 4 
 

S P I E DI NO  D E L  TO S C A ,  PA N  BR I O C H E ,  S CA RO L A  A L  M I S O  
To sc a  s k ewe rs ,  b r i o ch e  b re a d ,  gr i l l ed  e sc aro l e  wi th  m i so  

2 6  
 
 
 
 
 
 

A scene of sharing 
D EGUSTA ZIONE D I CAVIALE «  KAVI ARI »  

Ta st i n g  of  O s et ra  c av i a r  «  K av i a r i  »   

3 0 g  110 
5 0 g  165 



FirƐ Aŷ 
 
 

– PRIMI – 
 
 

R I S O T TO  A LL E  C I P O LLE  D OL C I ,  G O RG ON Z O L A  E  C I L I EG I E 
S we e t  o n i o n s  r is o tt o ,  G or go nz o l a  c h e es e  an d  c h er r i e s  

3 2 
 

R AV I O LI NI  R I C OT TA ,  LI M O NE  E  Z UC C H IN E 
R i c o t t a ,  l em o n  a n d  z u cc hi n i  rav i o l i n i  

3 0 
 

F ET T U C CI N E  A L  C AVI A L E ,  L I MO NE  E  BOT TA RGA 
Fet t u cc i n e  wi t h  c av i a r,  l em o n  a nd  b o t t a r ga  

4 5 
 

S PAG H ET TO N I  T I EP I DI  «  A L LA  P U T TA N ES C A  »  
C h il l e d  sp a g h et t o n i  w i t h  «  p ut t an e s c a »  s a u c e 

3 4 
 

PA P PA R D E L L E  AL R AG Ù  B I AN C O  D I  V I TE L L O  
Pa p p a rd e l l e  wi t h  w h i t e  ve a l  ra gù 

3 6 
 
 

A scene of sharing 
G RAN LING UINE  ALL’AST ICE BLU 

G ra n d  l i n gu i n e  w i th  bl u e  l o bs ter  

9 5 
 



Secƈd Aŷ 
 
 

– SECONDI –  

 
 

L’ O RT O D ’E STATE  
S u m m e r g a rd e n  

3 5 
 

P E S C ATO  DE L G IO R N O  A L LA   «  CAC CI ATO R A  »  
C a t c h  o f  t he  d ay  i n  «  hu nt e r- st y l e  »  

5 2 
 

FA R AO NA  E  Z UC C H I N E  I N  Q UATT RO  PR EPA R A ZI O N I   
G ui n e a f ow l  a n d  z u cc h i n i  i n  f o u r  p re p a rat i o n s   

4 2 
 

C O STO LET T E  D I  AG NE L L O,  C AV I A L E  D I  ME L A N Z A N E  E  P O M O D OR I  
L a m b  c h o p s ,  e g g p l a nt  c av i ar  a n d  t o m at o es  

4 8 
 
 
 
 

A scene of sharing 
O RATA SARDA COTTA AL  FORNO  

B ak e d  S a rd i n i a n S e a  b re am  
1 10 

 



ŭe laƐ NƉe 
 
 

– PASTICCERIA – 
 
 
 

B A B A  NA P O LETAN O,  C R E M A  PA ST I C C I ER A  E  C H AN T I L LY 
T ra d it i o n al  Ne apo l i t an  Bab a,  r hum  a n d  i t s  c re a ms  

24 
 

F I C HI  E  I L  LO RO  S O R B ET TO,  C R EM O S O  D I  YOG U RT  E  NO CI  
F i g s  w i th  th ei r  so r be t ,  c re a m y  yo g h u rt  &  wal n ut s  

20 
 

C I O C C O LATO  B IA NC O,  MO R E  E  G E LATO  A L LA  V I O L A  
W h i t e  ch o c o l at e,  b l a c kb e r r i e s  an d  v io l et  so rb et  

18 
 

TO RTA  P ER  I  1 0  A N NI  DE L R I STO R A N T E  TO S C A 
S p ec i al  c ak e  f o r  t h e  1 0 th  a n n i ve rs a r y  o f  To s c a R es t au ra nt  

20 
 
 
 
 

P I AT TO  D I  F O R MAG G I  I TA LI A NI  
S e l ec t i on  of  I t a l ia n  c h e es e s  

24 
 

 
We kindly ask you to inform us of any allergies. 

All prices are listed in euros and include VAT and service. 

 



 
  

 
 
 

 

Our partners 

 
 

 

Tribute to Ƒe ArtiƐs  
Pa o l o  A m b ro g i o ,  E r i k  S e i l l i e r,  A u r é l i e n  B i e n t o u r n é ,  D i a n a  C i o l a n ,  A n t o n e l l a  
B ra n c a ,  A l i c e  D ev y s ,  A n a s t a s i a  M i k h a l eva ,  A n d re a  B e r t a s i n i ,  M a n u e l  O r t e g a ,  

S i m o n e  Pe l a c c hi ,  G i a c o m o  C a r l eva l e ,  D o n a t o  C a r r i e r i ,  Yu l i i a  M y k h a l e s k u ,  
L u c a s  No u r y  B a r s a n t i ,  M a m a d o u  B a ra  D i o p ,  O u s m a n e  D e m b a  D i a m c o um b a .  

 
 
 
 

 
 


