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Chers hôtes et amis du Splendide Royal Paris,
au Splendide, chaque mois de l’année se vit comme un voyage. Pour la saison qui s’annonce, 
nous vous avons composé un calendrier foisonnant de rendez-vous gourmands et 
d’expériences uniques. Notre âme italienne, alliée à l’art de recevoir méditerranéen, sera 
le fil conducteur de cet automne et de cet hiver au sein de notre boutique-hôtel.

Et puis… vient le moment le plus magique de l’année !
Cette année, Noël relie Lugano, Rome et Paris dans un périple envoûtant sur d’anciennes 
voies ferrées. Nos maisons vous invitent à la découverte de la magie des fêtes, entre décors 
et rendez-vous signés Splendide Express. 

Comme toujours, le Splendide se veut un lieu ouvert et chaleureux pour tous les Parisiens, 
qui se sentent chez eux dès qu’ils franchissent notre porte. 

Nous serons heureux de vous accueillir et d’inventer ensemble de nouveaux souvenirs.



La Tosca, Italian Gourmet Experience

Fermez les yeux et imaginez-vous, avec gourmandise, attablés au cœur de Rome. 
Mais… sorpresa ! Vous êtes en réalité à deux pas des Champs-Élysées, 

dans une atmosphère soignée, à la fois décontractée et raffinée.

Offrez-vous, ou offrez, une authentique expérience gastronomique italienne avec un menu 
de cinq services au restaurant La Tosca. Notre Chef Paolo Ambrogio a imaginé pour vous 

un parcours à la découverte du meilleur de la cuisine méditerranéenne contemporaine. 
Des pâtes fraîches aux glaces artisanales, rien ne manque à ce tour des saveurs.

Menu dégustation (cinq services) : 129 € par personne (boissons non comprises)

La Chef’s Table peut être réservée pour vivre une expérience unique, au plus près des 
cuisines et aux premières loges, sans perdre une miette de ce voyage gourmand !

Du mardi au dimanche
ouvert midi et soir

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





La Loggia, à la découverte 
des secrets de l’Italie viticole

De grands vins italiens dans un petit lieu « secret » : 
voici l’essence d’une expérience intime pour les amateurs de vin, 

qui trouveront ici toute la quiétude nécessaire 
pour se consacrer aux nectars les plus précieux.

Une dégustation de six verres iconiques, guidée par notre Sommelier, 
au sein du Bar La Loggia, aussi discret qu’exclusif.

Prix : 90 € par personne

Sur réservation (de 2 à 10 personnes)

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





Italian Business Lunch @ La Tosca

Énergie, saveur et efficacité : la pause déjeuner Made in Italy du restaurant La Tosca 
est pensée dans le moindre détail par notre Chef Paolo Ambrogio. 

Un voyage rapide et savoureux au cœur de la tradition italienne,
 pour une pause qui va bien au-delà du simple déjeuner d’affaires.

Entrée, plat et dessert : 52 €
Entrée et plat, ou plat et dessert : 45 €

Plat seul : 30 €

L’intégralité du menu Business Lunch, avec le choix de chaque plat, est disponible en ligne :

Du mardi au vendredi
de 12h00 à 14h00

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





PASTA MON AMOUR !

Venez découvrir et apprendre les secrets des pâtes fraîches faites à la main, 
aux côtés de notre Chef. Entrez en cuisine avec la brigade et mettez la main à la pâte

pour créer tagliatelles, raviolis et bien d’autres merveilles.

Notre atelier culinaire est la façon la plus authentique de vivre un moment ludique et instructif, 
et de repartir avec tous les secrets de la cuisine Made in Italy !

Prix sur demande

Cours de cuisine avec notre Chef  Paolo Ambrogio
Sur réservation (de 2 à 10 personnes)

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





Harmonies italiennes : 
la Grappa rencontre le fromage

Deux excellences du Made in Italy prêtes à faire jaillir l’étincelle : 
l’accord entre grappas et fromages est une expérience guidée par notre Sommelier, 

source d’émotions gastronomiques inattendues.

Les eaux-de-vie emblématiques des différentes régions d’Italie 
y rencontrent les maîtres fromagers et leurs créations les plus raffinées, 

pour un accord de six grappas et six fromages.

Prix : 90 € par personne

Sur réservation (de 2 à 10 personnes)

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





Dîner du Réveillon de Noël
JEUDI  24  DÉCEMBRE

à partir de 19h30

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr

Notre restaurant La Tosca s’apprête à célébrer avec vous le réveillon de Noël, 
autour d’un dîner élégant qui restera gravé dans les mémoires. 

Des plats les plus traditionnels aux saveurs plus modernes et raffinées,
 le menu du Chef sera un voyage gastronomique pour tous les palais.



Apéritifs

Amuse-bouche

Carpaccio de sériole, citron, réduction aux herbes

Salade de homard, caviar, sauce béarnaise

Tajarin, ragoût de volaille et truffe noire

Risotto aux huîtres et au champagne

Sole, caviar et céleri-rave

Pintade, lentilles au foie gras et truffe noire

Pré-dessert

Panforte de Sienne, crème chantilly

Panettone

Prix : 295 € par personne 
(boissons non comprises)
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Le Grand Dîner 
de la Saint-Sylvestre

JEUDI  31  DÉCEMBRE
à partir de 19h30

Notre restaurant La Tosca vous ouvre ses portes pour accueillir la nouvelle année 
comme il se doit. Une nuit magique, rythmée par des plats élégants 

et artisanaux qui retracent la tradition de notre cuisine d’origine, 
sous le regard attentif du Chef Paolo Ambrogio. 

Entre créativité et clins d’œil aux grands classiques transalpins, chaque service 
invite à savourer pleinement l’instant, jusqu’au passage de minuit.

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr



*****

*****

Apéritifs

Amuse-bouche

Huîtres fumées, persil et salmoriglio

Laitue au miso, anchois et boutargue

Langoustine grillée à la braise, sauce béarnaise au caviar

Tagliatelle farcie, joue braisée et truffe

Millefeuille de courge, câpres et sauce verte

Pigeon farci à la Rossini, cuit à la braise

Pré-dessert

Strudel aux pommes, glace à la vanille

Panettone

Prix : 350 € par personne 
(boissons non comprises)
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Démarrez la journée avec une énergie 100 % italian-style ! 
Entre douceurs et mets salés, tout commence par un espresso ou un cappuccino, 

préparés avec une machine professionnelle, véritable bijou du Made in Italy, 
puis se poursuit avec les créations sucrées et salées de nos Maîtres pâtissiers. 

Une invitation à bien commencer la journée en s’offrant, 
aux côtés du croissant, un peu de douceur italienne.

Espresso & viennoiseries :
le petit-déjeuner à l’italienne

Tous les jours
à partir de 8h00

Renseignements et réservations
T. +33 1 43 87 10 10 | welcome@splendideroyal.fr





Offrez des émotions signées Splendide
Découvrez notre sélection de bons cadeaux, 

des expériences bien-être aux plaisirs gourmands, 
pour faire de votre présent un moment inoubliable !



