
 
  

 
 
 
 
 

 

Our partners 

 
 

 

Tribute to Ƒe ArtiƐs  
Pa o l o  A m b ro g i o ,  E r i k  S e i l l i e r,  A n t o n e l l a  B ra n c a ,  D i a n a  C i o l a n ,  

A l i c e  D ev y s ,  N i c o l a s  Pe t ro n i j ev i c ,  I a n i s  C h a p u t ,  A n a s t a s i a  
M i k h a l ev a ,   A n d re a  B e r t a s i n i ,  M a n u e l  O r t e g a ,  Pa o l a  C o r s i ,   

D o n a t o  C a r r i e r i ,  M a t h i s  A n e l l o ,  Yu l i i a  M y k h a l e s k u ,  M a m a d o u  B a ra  
D i o p ,  O u s m a n e  D e m b a  D i a m c o u m b a  

 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

La Tosca 
 

A t  To sc a ,  th e  t abl e  is  a  the atre  wh ere  t ast e  plays  t he  l e adin g  rol e .  
 

I n  t h e  h e a r t  o f  t h e  Fa u b o u r g  S a i n t - H o n o ré ,  w i t h i n  t h e  t i m e l e s s  
re s i d e n c e  o n c e  h o m e  t o  P i e r re  C a rd i n ,  Ri s toran te  To sc a   

R el ais  &  Ch ât e aux  t ra n s c e n d s  t h e  a r t  o f  d i n i n g  t o  o f f e r  a  t r u e  
d ra m a t u r g y  o f  f l avo r.   

 
U n d e r  t h e  d i re c t i o n  o f  Che f  Paol o  A mbrogio ,  e a c h  s e r v i c e  i s  

o rc h e s t ra t e d  l i k e  a  g ra n d  t h e a t r i c a l  p ro d u c t i o n ,  w h e re  I t a l i a n  
g a s t ro n o m y  c o m m a n d s  t h e  l e a d i n g  ro l e .   

 
H e re ,  t h e  t i m e l e s s  c l a s s i c s  o f  I t a l i a n  t ra d i t i o n  l e ave  b e h i n d  t h e i r  

h u m b l e  o r i g i n s  t o  a p p e a r  i n  t h e i r  f i n e s t  s t a g e  a t t i re ;  t h e  f l avo r s  o f  
t h e  p a s t  a re  re i m a g i n e d  t h ro u g h  a  c o n t e m p o ra r y  l e n s ,  e n h a n c e d  by  

a  re f i n e d  a n d  d e l i c a t e  F re n c h  i n f l u e n c e .  
 

To s c a  ra i s e s  t h e  c u r t a i n  o n  a  j o u r n ey  s t re t c h i n g  f ro m  t h e  A l p s  t o  
S i c i l y,  p a s s i n g  t h ro u g h  t h e  c a p i t a l ,  t h e  t e r ro i r s ,  a n d  t h e  p rov i n c e s  

o f  t h e  “ B e l  Pa e s e” .  

 

 

 
 
 
 
 

 
 



 
ŭe Chef symphƈies 

 
 

– MENU DEGUSTAZIONE –  

Tast ing  Menu 
 

Served for  the  whole  table 
1 30 

 
 

C A R PAC C I O  D I  OR ATA ,  F IN O C C HI ,  C L E M EN T I N E  E  O L I V E  
S e a  b rea m  c ar p ac c i o ,  f e n n el ,  c l em en ti n e  an d  o l i ve s  

 
 

C A LA M AR ET TO  A LL A  B R AC E,  C EC I  E  P E STO  DI  ER B E  F R ES C HE  
G r i l le d  s q ui d,  c h i c kp e a s  a n d  f re sh  h e rb  pe st o  

 
 

F ET T UC CI N E  C ON  C AV I A LE  E  BOT TA RG A  
Fet t u cc i ne  w i t h  c av i a r  a n d  bo t t arg a  

 
 

S E LL A  D’AG N E LLO  A L P RO F U MO  D I  C A MPAG NA 
S a d d l e  o f  l a m b  w i t h  c o u nt ry s id e  a ro m a s  

 
 

PA NNACO T TA A LL A  Z U C C A ,  G R ANO  S A R AC ENO  E NO C C I O LE  
P u m p ki n  p a n n a  c o tt a,  bu c k wh e at  a n d  h az el n u ts  

 
 
 
 
 
 

–  Wine pairing  –  
99 

 

 
ŭe laƐ NƉe 

 
 

– PASTICCERIA – 
 
 

T I R A MI S U,  C ROC C A N T E  DI  F RU T TA  S E C C A 
T i ra mi su ,  d r i e d  f r ui t  cru n ch 

2 0 
 

PA NNACO T TA A LL A  Z U C C A ,  G R ANO  S A R AC ENO  E NO C C I O LE  
P u m p ki n  p a n n a  c o tt a,  bu c k wh e at  a n d  h az el n u ts  

18 
 

C O ME  U NA  TO RTA  D E L L A NO N NA 
C u st a rd  t a rt  w i th  pi n e  n u t s  

2 0 
 

“ TO S C A  TO  O S AK A”  
C h o co l at e  a n d  mi s o  mo u s s e,  c i t ru s  f ru it s ,  t e a  i c e  c re a m  

1 8 
 
 
 

P I AT TO  D I  F O R MAG GI  I TA LI A NI  
S e l ec t i o n  o f  i t a l ia n  c h e es e s  

2 4 
 
 
 
 

We kindly ask you to inform us of any allergies. 
All prices are listed in euros and include VAT and service. 

 

 
 



 
Secƈd Aŷ 

 
 

– SECONDI –  

 
 

C A RC I O FO  A LL A  RO M A NA  A LL A  B R ACE ,  PE C OR IN O  E  C I P O LLI NE  
R o m a n -s t yl e  g r i l l e d  a rt i c ho k e,  pe c o ri n o  an d  p e ar l  o ni o n s  

3 8 
 

P E S CATO  DE L  GI O R NO,  F I NO C C HI  A LL A  B A R B A BI ETO LA   
E  S A L S A  A L V INO  

C at c h  o f  t he  d ay,  f e n n el  i n f u se d  wi th  b ee t ro o t  a n d  w i ne  s au c e 
50 

 
C OTO LET T E  DI  AG N E L LO  A LL A  MI LA N E S E   

M i l a n es e -s ty l e  l a m b  cu t l et  
4 8 

 
E N T R E CÔT E  D I  V I T E L LO,  F U NGH I ,  P U R É  D I  PATAT E  

Vea l  r i b eye,  m u sh ro o m s  a n d  m ash e d  p o t at o es  
5 2 

 
 
 
 
 

 
 

A scene of sharing 
CHATEAUBRIAND E  LE  SUE SALSE,  

MILLEFOGLIE  DI  PATATE  AL  TARTUFO 
C h a t e aub ri a nd  w i t h  i t s  s a uc e s ,   

Tr uf f l e  p o t at o es  m i l le - f eu i l l e  
1 20  

 

 
ŭe Chef symphƈies 

 
 

– MENU VEGETARIANO – 

Veggie  Menu 
 

Served for  the  whole  table 
1 05 

 
 

TA RTA R E  D I  B AR B A B I ETO L A ,  AC ETO  B A LSA M I C O  E  B A SI L IC O  
B e e t ro ot  t a r t a re ,  b a l s a m i c  v i n e gar  a n d  b a s i l  

 
 

PA N BR I O C HE  E  S C A RO LA  A L  P R E Z Z E M O L O 
H o m e m a d e  b ri o ch e  b rea d  a nd  esc a ro l e  wi t h  p a rs l ey  

 
 

R AV I O LI NI  D I  Z UC CA ,  PA R MI GI ANO  E  TA RT U FO  
P u m p ki n  rav i ol i n i ,  p ar m e s a n  an d  t ruf f l e  

 
 

C A RC I O FO  A LL A  RO M A NA  A LL A  B R ACE ,  PE C OR INO  E  C I P O LLI NE  
R o m a n -s t yl e  g r i l l e d  a rt i c ho k e,  pe c o ri n o  an d  p e ar l  o ni o n s  

 
 

“ TO S C A  TO  O S AK A”  
C h o co l at e  a n d  mi s o  mo u s s e,  c i t ru s  f ru it s ,  t e a  i c e  c re a m  

 
 
 
 
 
 

–  Non-a lcohol ic  dr inks  pairing  –  
8 0 



 

 
Curtain Raiser 

 
 

– ANTIPASTI – 
 
 

C RO STO N E  D I  PA N E  C O N  FO N TINA ,  F U N G HI  E  TA RT U F O  
B re ad  c ro st o ne  w i th  fo n t i n a ,  mus h ro o m s  a n d  t ru f f le  

2 2 
 

TA RTA R E  D I  R IC C I O L A ,  LAT T UGA ,  AVO C AD O  E  CAV I A L E 
A m b e rj a c k  t a rt a re ,  l e t tuc e ,  avo ca d o  a n d  c av i a r  

3 2  
 

C A LA M AR ET TO  A LL A  B R AC E,  C EC I  E  P E STO  DI  ER B E  F R ES C HE  
G r i l le d  s q ui d,  c h i c kp e a s  a n d  f re sh  h e rb  pe st o 

24 
 

TO RTA  RU ST I CA  D I  B R AS ATO  D I  V I T E LL O,  C I P O LL E  E  SP I NAC I  
I t a l i a n  ru s t i c  p ie  wi th  ve al ,  on io n s  a n d  s pi n a ch  

24 
 

P RO S C I U T TO  TA NA R A 3 0  M ES I ,  U VA ,  S C AG LIE  DI  GR A NA , 
 AC ETO  B A L SA MI C O   

3 0 - Mo nt h  a ge d  Tan a ra  h a m ,  gra pe s ,  gra n a  s h av i n g s  
 a n d  b al s a mi c  v i n e ga r  

22 
 
 
 

A scene of sharing 
DEGU STA ZIONE D I  CAVIALE «  KAVIARI »  

Ta st i n g  of  O s et ra  c av i ar  «  K av i a ri  »   

3 0 g  1 10 
5 0 g  1 65 

 
FirƐ Aŷ 

 
 

– PRIMI – 
 
 

R AV I O LI NI  D I  Z UC CA ,  PA R MI GI ANO  E  TA RT U FO  
P u m p ki n  rav i ol i n i ,  p ar m e s a n  an d  t ruf f l e  

3 4 
 

R IS O T TO  B U R RO LI M O N E ,  AL I C I  E  PA NE  A RO M ATI Z Z ATO 
L em o n  bu t te r  r i so tt o ,  a nc h ov i e s  a n d  a ro m a ti c  b re a d c ru m b s 

3 2 
 

S PAG H ET TO NI  AI  F RU T T I  D I  M A RE  
S p ag h ett o n i  wi t h  s e af o o d 

5 0 
 

PA PPA R DE LL E  AL  C I NG HI A LE ,  CAC AO  E  DR AG O NC E LL O 
Pap p a rd e l l e  wi t h  w i l d  b o a r  rag ù,  c o co a  a n d  t a rra go n 

3 8 
 

C A S O NC E LLI  D’A NAT R A  A L  SU GO  D ’A R RO STO  E  A R A N C I A 
D u c k C a s o n c el l i  i n  ro as t i n g  j u s  an d  o ra n ge 

3 6 
 
 
 
 
 

A scene of sharing 
GRAN L INGUINE ALL’ASTICE BLU 

G ra nd  l i n gu i n e  wi t h  b l u e  l ob s ter  

9 5 
 


