
 
  

 
 
 
 
 

 

Unsere Partner 

 
 

 

Dank an die Kün0ler 
Pa o l o  A m b ro g i o ,  E r i k  S e i l l i e r,  A n t o n e l l a  B ra n c a ,  D i a n a  C i o l a n ,   

A l i c e  D ev y s ,  N i c o l a s  Pe t ro n i j ev i c ,  I a n i s  C h a p u t ,  A n a s t a s i a  
M i k h a l eva ,   A n d re a  B e r t a s i n i ,  M a n u e l  O r t e g a ,  Pa o l a  C o r s i ,   

D o n a t o  C a r r i e r i ,  M a t h i s  A n e l l o ,  Yu l i i a  M y k h a l e s k u ,  
 M a m a d o u  B a ra  D i o p ,  O u s m a n e  D e m b a  D i a m c o u m b a .   

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 

La Tosca 
 

An der  Tosca  is t  der  T isch  e in  Theater,  in  dem der  Geschmack d ie  
Hauptrol le  spie l t .  

 

I m  p u l s i e re n d e n  H e r z e n  d e s  Fa u b o u r g  S a i n t - H o n o ré ,  i n  j e n e m  
j a h r h u n d e r t e a l t e n  J u we l ,  d a s  e i n s t  d i e  R e s i d e n z  vo n  P i e r re  C a rd i n  

wa r,  e r h e b t  d a s  Ristorante  Tosca  Rela is  &  Châteaux  d i e  T i s c h k u l t u r  
z u  e i n e r  wa h r h a f t  k u l i n a r i s c h e n  D ra m a t u r g i e .   

 

U n t e r  d e r  L e i t u n g  vo n  Chef  Paolo  Ambrogio  w i rd  j e d e r  S e r v i c e  w i e  e i n  
T h e a t e r s t ü c k  i n  m e h re re n  A k t e n  i n s z e n i e r t ,  i n  d e m  d i e  i t a l i e n i s c h e  

G a s t ro n o m i e  d i e  H a u p t ro l l e  s p i e l t .   

 

H i e r  l e g e n  d i e  g ro ß e n ,  b e l i e b t e n  K l a s s i k e r  i h r  A l l t a g s g ewa n d  ab  u n d  
k l e i d e n  s i c h  i n  L i c h t k o s t ü m e ;  d i e  A ro m e n  vo n  e i n s t  t re f f e n  a u f  e i n e  

z e i t g e n ö s s i s c h e  H a n d s c h r i f t ,  m i t  f e i n e n ,  e l e g a n t e n  f ra n z ö s i s c h e n  
A k z e n t e n .  

 

L a  To s c a  h e b t  f ü r  S i e  d e n  Vo r h a n g  z u  e i n e r  R e i s e  vo n  d e n  A l p e n  b i s  
n a c h  S i z i l i e n ,  m i t  e i n e m  Z w i s c h e n h a l t  i n  d e r  H a u p t s t a d t ,  d u rc h  d i e  

Te r ro i r s  u n d  P rov i n z e n  d e s  „ B e l  Pa e s e “ .  

 

 
 
 

 
 

 

 



 
Die Symph;ien des Chefs 

 
 

– MENU DEGUSTAZIONE –  

Degustat ionsmenü 
 

Für  den gesamten Tisch serviert  
130 

 
 

CA R PAC C I O  D I  O R ATA ,  F I NO C C H I ,  C L E M E N T I N E  E  O L I V E  
D o ra d e n c a r p a c c i o ,  Fe n c h e l ,  C l e m e n t i n e n  u n d  O l i ve n  

 
 

CA L A M A R ET TO  A L L A  B R AC E  E  “ PA P PA  A L  P O M O D O RO ”  
G e g r i l l t e r  K a l m a r  u n d  „ Pa p p a  a l  Po m o d o ro “  

 
 

F ET T UC C I N E  CAV I A L E  E  BOT TA RGA  
Fe t t u c c i n e  m i t  K av i a r  u n d  B o t t a r ga  

 
 

S E L L A  D ’AG N E L L O  A L  P RO F U M O  D I  CA M PAG NA  
           L a m m s a t t e l  m i t  D ü f t e n  d e r  L a n d s c h a f t  

 
 

PA N NAC OT TA  A L L A  Z UC CA ,  G R A NO  SA R AC E NO  E  NO C C I O L E  
K ü r b i s - Pa n n a - c o t t a ,  B u c hwe i z e n  u n d  H a s e l n u s s  

 
 
 
 
 

–  Weinbeglei tung –  
99 

 
Die letzte N@e 

 
 

– PASTICCERIA – 
 
 

T I R A M I SU,  C RO C CA N T E  D I  F RU T TA  S E C CA  
T i ra m i s u  m i t  N u s s k ro k a n t  

20 
 

PA N NAC OT TA  A L L A  Z UC CA ,  G R A NO  SA R AC E NO  E  NO C C I O L E  
K ü r b i s - Pa n n a - c o t t a ,  B u c hwe i z e n  u n d  H a s e l n u s s  

18 
 

“ PA R DU L A S ” ,  FO R M AG G E L L A  SA R DA  
S a rd i s c h e  „ Pa rd u l a s “  m i t  K ä s e  

20 
 

“ TO S CA  TO  O SA K A”  
S c h o k o l a d e n - M i s o - M o u s s e ,  C l e m e n t i n e ,  Te e - E i s  

18 
 
 
 
 

P I AT TO  D I  FO R M AG G I  I TA L I A N I  
A u s wa h l  i t a l i e n i s c h e r  K ä s e  

24 
 

 
 

 
Bitte teilen Sie uns Allergien und Unverträglichkeiten mit. 

Alle Preise in Euro, inklusive MwSt. und Bedienung. 

 



 
ZweCer Akt 

 
 

– SECONDI –  
 
 

CA RC I O FO  A L L A  RO M A NA ,  P E C O R I NO  E  C I P O L L I N E  
R ö m i s c h e  A r t i s c h o c k e ,  Pe c o r i n o ,  S c h m o r z w i eb e l  

38 
 

P E S CATO  D E L  G I O R NO,  Z UC CA  E  SA L SA  V E R D E  
Fa n g  d e s  Ta ge s ,  K ü r b i s  u n d  p i e m o n t e s i s c h e  S a l s a  ve rd e  

50 
 

C OTO L ET T E  D I  AG N E L L O  A L L A  M I L A N E S E   
L a m m k o t e l e t t  n a c h  M a i l ä n d e r  A r t  

48 
 

E N T R E C ÔT E  D I  V I T E L L O,  F U NG H I ,  P U R É  D I  PATAT E  
K a l b s e n t re c ô t e ,  Pe t e r s i l i e n - C h a m p i g n o n s ,  

K a r t o f f e l p ü re e  
52 

 
 

 
 

 
 

Zum Teilen 
CHATEAUBRIAND E LE SUE SALSE,  

 MILLEFOGLIE DI  PATATE AL TARTUFO 
C h a t e a u b r i a n d  m i t  s e i n e n  S a u c e n ,   

K a r t o f f e l - M i l l e f e u i l l e  m i t  Tr ü f f e l  
120 

 
Die Symph;ien des Chefs 

 
 

– MENU VEGETARIANO – 

Vegetarisches  Menü 
 

Für  den gesamten Tisch serviert  
105 

 
 

TA RTA R E  D I  B A R B A B I ETO L A ,  AC ETO  B A L SA M I C O  E  
B A S I L I C O  

Ta t a r  vo n  d e r  R o t e n  B e t e ,  B a l s a m i c o - E s s i g  u n d  B a s i l i k u m  
 
 

PA N  B R I O C H E  E  S CA RO L A  A L  P R E Z Z E M O L O  
H a u s ge m a c h t e s  B r i o c h e ,  E s k a r i o l  m i t  Pe t e r s i l i e  

 
 

R AV I O L I N I  D I  Z UC CA ,  PA R M I G I A NO  E  TA RT U FO  
K ü r b i s rav i o l i ,  Pa r m e s a n s a u c e  u n d  Tr ü f f e l  

 
 

CA RC I O FO  A L L A  RO M A NA ,  P E C O R I NO  E  C I P O L L I N E  
R ö m i s c h e  A r t i s c h o c k e ,  Pe c o r i n o ,  S c h m o r z w i eb e l  

 
 

“ TO S CA  TO  O SA K A”  
S c h o k o l a d e n - M i s o - M o u s s e ,  C l e m e n t i n e ,  Te e - E i s  

 
 

 
 

–  Beglei tung mit  a lkoholfreien Getränken –  
80  



 
Vorhang auf 

 
 

– ANTIPASTI –  
 
 

C RO STO N E  D I  PA N E  C O N  FO N T I NA ,  F U NG H I  E  TA RT U FO  
„ C ro s t o n e “  m i t  Fo n t i n a ,  P i l z e n  u n d  Tr ü f f e l  

22 
 

TA RTA R E  D I  R I C C I O L A ,  L AT T UGA ,  AVO CA D O  E  CAV I A L E  
G e l b s c hwa n z m a k re l e n - Ta t a r,  S a l a t h e r z ,  A vo c a d o  u n d  K av i a r  

32  
 

CA L A M A R ET TO  A L L A  B R AC E  E  “ PA P PA  A L  P O M O D O RO ”  
G e g r i l l t e r  K a l m a r  u n d  „ Pa p p a  a l  Po m o d o ro “  

24 
 

TO RTA  RU ST I CA  D I  B R A SATO  D I  V I T E L L O,  C I P O L L E  E  S P I NAC I  
Pa s t e t e  m i t  ge s c h m o r t e m  K a l b f l e i s c h ,  Z w i eb e l n ,  S p i n a t  

2 4  
 

P RO S C I U TO  TA NA R A  3 0  M E S I ,  U VA ,  S CAG L I E  D I  G R A NA ,  AC ETO  
B A L SA M I C O   

Ta n a ra - S c h i n k e n  3 0  M o n a t e ,  Tra u b e n ,  G ra n a - S p ä n e  
22 

 
 
 
 

Zum Teilen 
DEGUSTA ZIONE DI  CAVIALE «  KAVIARI  »  

K av i a r - D e g u s t a t i o n  O s c i e t ra  „ K av i a r i “  
30g 110 
50g 165 

 
Er0er Akt 

 
 

– PRIMI –  
 
 

R AV I O L I N I  D I  Z UC CA ,  PA R M I G I A NO  E  TA RT U FO  
K ü r b i s rav i o l i ,  Pa r m e s a n s a u c e  u n d  Tr ü f f e l  

34 
 

R I S OT TO  BU R RO  L I M O N E ,  A L I C I  E  PA N E  A RO M AT I Z Z ATO  
Z i t ro n e n r i s o t t o ,  m a r i n i e r t e  S a rd e l l e n ,  a ro m a t i s i e r t e s  B ro t  

32 
 

S PAG H ET TO N I  A I  F RU T T I  D I  M A R E  
S p a g h e t t o n i  m i t  M e e re s f r ü c h t e n  

50  
 

PA P PA R D E L L E  A L  C I NG H I A L E ,  CACAO  E  D R AG O NC E L L O  
Pa p p a rd e l l e  m i t  W i l d s c hwe i n ra go u t ,  K a k a o ,  E s t ra go n  

38 
 

CA S O NC E L L I  D ’A NAT R A  A L  SUG O  D ’A R RO STO  E  A R A NC I A  
C a s o n c e l l i  m i t  E n t e n f ü l l u n g ,  B ra t e n s a f t  u n d  O ra n ge  

36 
 
 
 
 
 

Zum Teilen 
GRAN LINGUINE ALL’ASTICE BLU 

L i n g u i n e  m i t  b re t o n i s c h e m  B l a u h u m m e r  
95 

 


