MENU MATRIMONIO 5 portate

Caramelline di vitello tonnato e carre di Fassone battuto al coltello
Insalatina di gamberi e polpo alla catalana

Sformato al Bettelmatt d’Alpeggio, salsa alla nocciola e raviolo di sfoglia
Riso Carnaroli del Pavese mantecato al mio fondo bruno

Guancia di vitellina piemontese stufata all’Arneis
su purea di patate al tartufo nero estivo

Torta Nuziale



