
 

 

 

 
 
 

CENA / DINNER / ABENDESSEN 
 
 

Antipasto / Appetizer / Vorspeise 
 

Stracciatella pugliese con finocchi croccanti, pomodori di Pachino e pepe nero – 18 € 
Stracciatella cheese with crispy fennel, Pachino tomatoes and black pepper 

Stracciatella-Käse mit knusprigem Fenchel, Pachino-Tomaten und schwarzem Pfeffer 

 

 
 

 

Primi piatti / First courses / Erster Gang 
 

Crema fredda “Vichyssoise“ – 14 € 
Cold “Vichyssoise” soup 

Kalte “Vichyssoise”-Suppe 
 

 

 
 

 
Tagliolini al nero di seppia con trota affumicata e germogli di spinaci – 20 € 

Black squid ink tagliolini with smoked trout and spinach sprouts  
Schwarze Tintenfisch-Tagliolini mit geräucherter Forelle und Spinatsprossen  

 
 

 

 
 

Sformato di carote con crema profumata alla curcuma – 20 € 
Carrot flan with turmeric-flavoured cream 

Karottenflan mit Kurkuma-Creme 
 
 
 
 
 

Crespelle gratinate con ricotta infornata e spinaci – 20 € 
Crêpes au gratin with baked ricotta and spinach 

Überbackene Crêpes mit gebackenem Ricotta und Spinat 
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Secondi piatti / Second courses / Hauptgang 
 

Filetto di branzino alla griglia con zucchine grigliate – 27 € 
Grilled sea bass fillet and courgettes 

Wolfsbarschfilet und Zucchini vom Grill 
 
 

 
 

Cosce di pollo al curry servito con riso basmati – 25 € 

Chicken thighs with curry and basmati rice 
Hähnchenschenkel mit Curry und Basmatireis  

 
 

 
 
 

Bracioline di maialino da latte marinate al mirto e ginepro servite con patate novelle al forno –25 € 
Suckling pig chops marinated in myrtle and juniper, served with roast new potatoes  
Mit Myrte und Wacholder marinierte Spanferkelkoteletts, serviert mit Röstkartoffeln  

 

 
 
 

Tortino d’uovo al Gruviera e sesamo nero – 18 € 
Egg and Gruyère cheese tart with black sesame  

Eierküchlein mit Greyerzer Käse und schwarzem Sesam  
 
 

 

 

 
Dolci / dessert / Dessert 

 
Semifreddo allo yogurt bianco servito con passata ai frutti di bosco – 10 € 

White yogurt parfait with wild berry sauce 
Joghurt-Parfait mit Waldbeerensauce 

 
 

 

 
 

Frangipane con salsa al cioccolato – 10 € 
Frangipane cake with chocolate sauce 

Frangipane-Kuchen mit Schokoladensauce 
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